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Podékovani patri Narodnimu muzeu v prirodé
- Valasskému muzeu v prirodé v Roznové pod Radhostém
a jeho odbornym pracovnikum, kteri vytvorili zaklad
pojmoslovi etnografickych sbirek a po ¢tyri desitky let
se podileli na jeho realizaci.
Bez jejich prace by nebylo na co navazovat.



Redakcni predmliuva

Moderni doba a trendy digitalizace nic neméni na
tom, ze mezi zakladni povinnosti kuratort muzej-
nich sbirek bude stale patfit ziskavani (sbér, dar,
koupé), identifikace a dokumentace novych prirdst-
kU. Jako hlavni strategie sbirkotvorné cinnosti na-
Sich pamétovych organizaci je tento ukol definovan
coby zachrana ohroZenych predmétd s jasnou vizi
koncepcniho doplnovani a identifikovani stavajicich
muzejnich fondu a jejich systematické zkvalithovani.
Hledani, vyhodnocovani potrebnosti a poté ziskava-
ni artefakt’ do sbirek je dano mimo jiné historickou
povahou, regionalni prislusnosti, originalitou, unikat-
nosti, vyuzitim v ramci vystav a expozic, edukacnich
programu a v fade dalSich muzejnich aktivit.
Primarné se soustredime na akvizi¢ni politiku a ziska-
vani predmétu se vztahem k vlastni oblasti, kde na-
vazujeme na praci predchozich generaci. Stale ¢as-
téji se vsak mezi kuratory, nastupujicimi jako nova
generace muzejnich odborniku, setkavame se zasad-
ni otazkou absence jednotné oboroveé terminologie.
K identifikaci, popisu, Casoprostorovému zafazeni
jednotlivych artefakt( a k uréeni funkénich souvis-
losti vétsiny historickych konstrukci, materiald a tva-
ri ve vétsiné pripadd nemuUzeme vyuzivat autopsii,
zUstavame tak odkazani na nedostatecné archivni
a literarni prameny. Nad jednoznacnym vymezenim
znakl a pojmenovanim sbirkovych predmétu, které
nasi predchuidci v pamétovych organizacich divérné
znali a zanechali ve svych zapisech v prirdstkovych
knihach nebo na evidencnich kartach, dnes Casto
sedime bezradné. Rada z nich je popsana lokalnimi
narec¢nimi vyrazy a v dialektu &i profesnim slangu
popsané sbirky jsou pro mnohé z nas obtizné iden-
tifikovatelné. A co délat, kdyz nékteré fondy zlstaly
upiné bez popisu?

Cely proces hledani spolecného jazyka uspisila sou-
¢asna nutnost snadnéjsino a efektivnéjsino pre-
davani informaci s rychlym nastupem digitalizace
vlastnich muzealii obecné (nejen narodopisného
charakteru).

S iniciativou vytvareni slovnikové koncipovaného
nazvoslovi etnografickych sbirek prislo jiz v letech
1978-1980 Valasské muzeum v prirodé v Roznovée
pod Radhostém (dale VMP, dnes Narodni muzeum

v prirodé). Tato specializovana etnograficka institu-
ce, prezentujici se zvlastnim typem kontextualnich
expozic, se s uvadénymi nedostatky potykala od
prvopocatku své existence, duslednéji pak v sedm-
desatych letech 20. stoleti v souvislosti s rozsirujici
se vystavbou expozi¢nich areall. Kolektiv etnografu
pod vedenim PhDr. Jifiho Langera, CSc., ve spolupra-
ci s filology z lexikografického oddéleni Ustavu pro
jazyk ¢esky CSAV (PhDr. Jaroslava Hlavsova, CSc.) pri-
pravil prvni obsahlejsi material. Jednalo se o 347 he-
sel potrebnych tematickych okruhd pro domacnost,
nabytek a zemédeélstvi. Neklad! si za cil pouze sjed-
noceni nazvoslovi, ale slo o vytvoreni jednotné me-
tody popisu s presnym stanovenim tridicich znaku
a principt méreni. Snahy vedené k tisténé edici posu-
nuly v roce 1980 pripraveny material k oponenture
Narodnim muzeem (dale NM), coz podnitilo vytvoreni
koncepce védecko-vyzkumného ukolu NM s cilem pri-
pravy slovnikl etnografickych muzejnich realii jako
pripadného normativnino podkladu pro automati-
zovany systém zpracovani narodopisnych sbirek.
Vysledkem bylo v letech 1987, 1989 a 1990 vydani
prvnich tfech svazkU Etnografického slovniku, vé-
novanych domacimu kuchynskému naradi, nadobi
a nacini, lidovému nabytku a odévu v ¢eskych zemich,
které autorsky zastitili PhDr. Vlastimil Vondruska,
PhDr. Violeta Kopfivova, PhDr. Tomas Grulich, PhDr.
Marek Turnsky a PhDr. Jifina Langhammerova.

Po svém zalozeni v roce 1990 k tomuto projektu
pristoupila Asociace muzei a galerii Ceské republiky
(dale AMG), jez ho zastitila zejména finan¢né. Etno-
graficka komise AMG, respektive jeji vybor, se ujal
koordinace ve spolupraci s VMP, které do dnesnich
dnl garantuje vlastni realizaci.

Na vytvareni databaze hesel se prostrednictvim
svych pracovnik( podileji jednotliva ¢lenska praco-
visté AMG. Vystup predstavuji dilci tematické slov-
niky, jejichz hesla se podarilo na zakladé odbornych
konzultaci a oponentskych posudkd zkompletovat,
pripadné doplnit o kresebnou a fotografickou doku-
mentaci.

Nazvoslovi nenahrazuje vykladovy slovnik ¢i narodo-
pisnou encyklopedii. Vybér hesel se podrizuje potre-
bam etnografl a kuratord sbirek. Hlavnim kritériem



je Cetnost sbirkovych predmétl v ceskych muzeich.
Soucasné heslare jsou koncipovany tak, aby obsa-
hovaly i predméty zivotniho stylu obyvatel vesnice,
malych mést a predmesti, které jsou v regionalnich
institucich mnohdy zarazovany do etnografickych
shirek. Z ¢asového hlediska pokryvaji Usek zhruba od
poloviny 18. do konce 19. stoleti s nezbytnymi presa-
hy do 20. i 21. stoleti.

Pri vymezeni pojmuU jsme uprednostnili formu pred-
métu; jeji znaky jsou stabilngjsi nez znaky funkce, jez
byva v nasem prostredi ¢asto promeénliva.
Nazvoslovi je Ffazeno abecedné, nevytvari hierarchic-
ky typologicky systém, nebot formalné ¢i funkéné
pribuzné skupiny pojmud nejsou na stejné vztahove
urovni. Mikrostruktury skupin predmétt se odrazily
pouze v definici samotného hesla z hlediska logiky
jeho skladby.

S odkazem na rozmanitost nazvd v inventarich jed-
notlivych instituci je zapotrebi mit na paméti, ze
nazvoslovi stale vznika jako otevreny systém s moz-
nosti prabézné precizace jednotlivych definic; tedy,
zUstava nasi vyzvou pro léta nasledujici.

Druhym tématem, jehoz se jako garant ujala Roma-
na Habartova, je oblast vinarstvi a vinohradnictvi,

prinasejici komplexni nazvoslovi pro péstovani révy
vinng, pecovani o vinohrady, jejich osetfovani, dale
pro proces zpracovani hroznd a dalsi prace, ktere
navazuji na vyrobu vina, jeho skladovani a prodej.
Vybér zakladnich hesel proved! Vilem Krecek, na
revizi a doplnéni se podilel Josef Suba. Za vécnou
a obsahovou spravnost se zarucili Romana Habarto-
Va a vinari Zdenék Habrovansky, Michal Zapletal, Zby-
nék Vadura, Libor Habarta, Frantisek Bartosik a Petr
Gottwald.

Nasim cilem je, aby nové nastupujici generace kura-
tord méla k ruce nastroj slouzici k zakladni shirkové
systematizaci. Tyto drobné tematické svazky odbor-
ného nazvoslovi mohou byt pomocnikem nejen pro
muzejni pracovniky, ale také pro laickou i pouc¢enou
verejnost.

Velké podékovani patri vsem, kteri se podileji na zpra-
covani terminologii ethografickych sbirek a umoznuji
dalsim pokolenim snadnéjsi praci s muzejnimi fondy,
jez predstavuji nase narodni a regionalni bohatstvi.

Romana Habartova, Jana Ticha
(s vyuZitim materiald Jiriho Langra
a Jiriny Veselske)
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Uvod

Vinarstvi a vinohradnictvi jsou souhrnné pojmy pro
péstovani révy vinné (Vitis vinifera) Oba pokryvaji
péci o vinohrady a jejich osetrovani, péstovani, zpra-
covani hroznd a dalsi komplexni praci, ktera se vaze
k vyrobé vina. Vinarfi a odbornici ¢leni tuto oblast na
vlastni péstovani révy vinné a na c¢innosti spojené
s vyrobou vina, jako je sklepni hospodarstvi a eno-
logie. Vinar je soucasné péstitelem vinné révy, vino-
hradnikem, vlastnikem ¢&i uzivatelem vinice, vyrob-
cem i prodejcem vin.

Historie vinai‘stvi v Cechach a na Moravé

Kulturni réva vinna vznikla z pdvodni lesni révy vinné
(Vitis vinifera L. subsp. Silvestris), rozsirené v rozsah-
[ém arealu od jizni a stiredni Evropy, severni Afriky, jizni
Ukrajiny, Turecka, Kavkazu az po Turkestan a Kasmir.
Tato zkulturnéna réva, péstovana od ¢tvrtého tisici-
leti pr. n. I. v oblastech od vychodniho Stfredomori az
po Kaspické more a Persky zaliv, je na uzemi Moravy
dolozena nalezy pecicek bobuli z doby rimské (Paviov)
i z pozdéjsiho obdobi (Lovosice, MikulCice) a nale-
zy vinarskych nozU ze Starych Zamkud u LisSné a na
Pohansku (9. stoleti).

Péstovani révy vinné se v nasem regionu rozsifilo
v obdobi Velkomoravske rise. Krestanstvi vyzadovalo
vino k ritualnim uceldm, coz podnitilo vysadbu vinic
v okoli mocenskych center. Moravské vinarstvi se
pak v 10. az 12. stoleti rozvijelo zejména v klasterech
(napf. Rajhrad, Hradisté sv. Hypolita, Velehrad). Od
13. stoleti dochazi k nastupu vinohradnictvi méstske-
ho typu, zejména v okoli Prahy, Brna a Znojma. Més-
tané, inspirovani rozvinutym cirkevnim a klasternim
vinarstvim, se ve 14. stoleti stali hybateli vinarského
hospodareni u nas. Podle vinného ungeltu z té doby
odhadl Vratislav Smelhaus (1959) ro¢ni produkci vina
Z prazskych vinic asi na 700-900 hl, coz vyzadovalo
nejméné 100 ha plodnych vinohradu. Predpoklada
se, ze v 16. stoleti bylo v Cechach na 3 000 a na Mo-
ravé na 18 000 ha vinic.

Jako relativné vhodné lokality pro péstovani révy
vinné byly tehdy vybrany i oblasti, které dnes nepa-
tii mezi vinarské. Zminit Ize napr. okoli Prostéjova,

15. stoleti plocha vinic postupné rostla a poprvé
se U nas vyraznéji zacaly prosazovat i modré odru-
dy hroznt. V 16. stoleti prebirala mezi producenty
vina iniciativu vrchnost, jeZz podporovala vysadbu
vinohrady, které pak pronajimala svym poddanym,
a misto penéznich odvodu vyZadovala naturalni
davky ve formeé hroznU nebo rmutu. Pro potreby
vrchnostenského vinarstvi se na zamcich budovaly
rozsahlé vinné sklepy, v nichZz se nezridka objevo-
valy objemné sudy na tzv. ,desatkové vino”. Jeden
z téchto sudu je dodnes zachovan ve vinném sklepé
mikulovského zamku.

Vyvoj vinarstvi na naSem uzemi zasadné pozname-
nala tricetileta valka (1618-1648). Na Morave zUstala
vice nez polovina vinic zpustlych a do jejich obnovy se
v nejvetsimire zapojilo poddanske obyvatelstvo. Niko-
livtedy méstané &i vrchnost, pro néz vinarstvi presta-
valo byt ekonomicky zajimavym oborem. Na Moravé
timzacina procestzv. zeselsténi, ktery definoval zdejsi
vinarskou kulturu, charakterizovanou vinnymi sklepy
asklepnimiuliCkaminaokrajiobciameést. Obdobné pro-
cesy probihaly také v Dolnim Rakousku, na Slovensku
a v Madarsku. Naopak v Cechach zlstalo vinarstvi na-
dale provazané s méstany a Slechtou a zdejsi vinar-
ska kultura ma mnohem blize k némeckym zemim.

K nejvétsimu rozvoji moravského vinarstvi docha-
zi ve druhé poloviné 18. stoleti. Souvisi to zejména
s reformami cisare Josefa ., jenZ nejprve vinardm
povolil senkovani jejich vlastniho vina (vyéep pod
vichou), poté zrusil doposud platna horenska prava
a nahradil je jednotnym vinicnim rfadem pro celou
Moravu. Vinari tak sméli zakladat vinice na libovolnych
pozemocich, coz v kombinaci s predchozim narizenim
vyvolalo velkou vinu zakladani novych vinohradd na
plochach, které k péstovani vina pdvodné neslouZily.
Podle katastralnich setfeni ¢inila rozloha vinic ve dru-
hé poloviné 18. stoleti asi 3 340 ha v Cechach a asi
29 000 ha na Moravé, zatimco ve dvacatych az tfi-
catych letech 19. stoleti to bylo v Cechach uz jen asi
2 500 ha a na Moravé asi 24 000 ha. Snizovani ploch
pokracovalo i v 19. stoleti velmi rychle — ve Ctyrica-
tych az sedesatych letech v Cechach na 692 ha, na
Moravé na 14 700 ha. Souviselo to s celkovou zmé-



nou hospodarského systému. Primyslova revoluce
Znamenala presun obyvatelstva z venkova do vel-
kych prumyslovych center, kde uz vino prestavalo
byt lidovym napojem. V této pozici jej vystridalo
pivo a koralka, vyrabéné v pivovarech a lihovarech.
Zmény v zemeédeélském hospodareni pak znamenaly
odklon od vinné révy k vynosnéjsim plodinam, jako
byla napr. cukrova repa.

Daldi ranu vinohradnictvi po celé Evropé zasadilo
rozsireni chorob a skidcu, jako je padli révy vin-
né (Oidium tuckeri), révokaz (Phylloxera vastatrix),
pozdéji msicka réevova (Viteus vitifolii) a peronospo-
ry (Plasmopara viticola). Padli bylo poprvé zjisténo
v roce 1845 v rychlirnach révy vinné v Anglii, roku
1847 u Parize, v letech 1850-1851 na vinicich v jizni
Evropé a od Sedesatych let 19. stoleti v teplejsich vi-
norodych oblastech Rakouska-Uherska.

Podstatné nebezpecnéjsi révokaz byl zjistén v le-
tech 1863-1867 ve Francii. Neobycejné rychle na-
padal a ni¢il révu vinnou na mistnich vinicich a vza-
péti i v ostatnich zemich (Rakousko 1873, Slovensko
1877, u nas v Satové u Znojma 1890). V roce 1898
bylo na Moravé napadeno 1 081 ha vinic. Po inten-
zivnich vyzkumech v osmdesatych letech 20. sto-
leti dospéli evropsti vinari a vlady zainteresova-
nych statl k rozhodnuti zménit zplasob péstovani
revy vinné (na rezistentnich podnozich americké-
ho puvodu) a kontrolovat pohyb a obchod se sa-
zenicemi, rizky a rouby mezi jednotlivymi zemémi
a vinarskymi oblastmi.

Vletech 1878-1879 se na vice mistech ve Francii obje-
vila peronospora, rozsirena jiz drive v Americe. V osm-
desatych letech 19. stoleti se prenesla do véech vinar-
skych oblasti v Evropé. Na ochranu pred napadenim
révy touto chorobou byly zavedeny pravidelné postri-
ky bordeauxskou jichou, podobné jako drive poprasek
a postrik proti padli (mleta sira, sirnaté pripravky).
Rekonstrukce moravského vinarstvi po révokazove
kalamité byla dokoncena roku 1926 (vinice podnozo-
vych rev, skolky, stratifikace, skleniky, zemské, obec-
ni a druzstevni instituce).

Zvysuijici se tlak na kvalitu vin spolu s nutnosti nale-
Zitého vzdélani a potreba specializovaného pristrojo-
vého vybaveni zpusobily, Ze drobni vinari postupné

z oboru odchazeli a jejich misto zaujimali velkopodni-
katelg, kteri se dokazali prizpusobit novym pomerim.
Prvni polovina 20. stoleti se tak nesla ve znameni
Zvysujici se vinarské odbornosti, rozvoje vinarského
Skolstvi a promeény technologii, jez prispély k celkové
modernizaci. Paralelné s vinarskymi podnikateli vsak
existovali i mali vinari, kteri vyrabéli vino predevsim
pro vlastni spotiebu.

Zasadni zména prisla v poloving 20. stoleti. Nejprve
byli z jihomoravského pohranici vysidleni némecti vi-
nari, kteri udrzovali vysokou uroven vin a dokazali se
s nimi prosazovat na ¢eskoslovenském i rakouském
trhu. Konec vinarského podnikani pak prinesl nastup
komunistické totalitni moci. V ramci kolektivizace
zemeédélstvi byly zestatnény i vinohrady, na nichz
zaCaly hospodarit velké statni podniky. Nové trendy
vinarskeé velkovyroby zcela zménily dosavadni pra-
covni zvyklosti a podstatné také zplsoby péstovani
révy vinné a vyrobu vin (rozsahlé vysadby novych
vinic ve strednich a Sirokych sponech s vysokym
vedenim, odridova struktura, nova technologie
a agrotechnika). Prvky tradi¢niho vinohradnictvi se
uchovaly jen u malovinart, sdruzenych v zahradkar-
skych organizacich. Charakteristickym rysem tohoto
obdobi je diraz na kvantitu na ukor kvality, coz se
mimo jiné projevilo i ve vybéru nové vysazovanych
odrud.

Po roce 1989 zacina nova éra vinarstvi v Cechach ana
Moraveé, kterou charakterizuje postupny vznik stovek
soukromych firem, bourlivy rozvoj vinarskeé turistiky
a stoupajici kvalita a prestiz nasich vin.

Tradiéni péstovani révy vinné

Réva vinna, vyzZadujici dostatek tepla a svétla, se
nejlépe péstovala na sussich jihovychodnich a jiho-
zapadnich svazich. Pozemek se pred vysadbou rigo-
loval (prevrstvoval) a vydatné hnojil. Réva se mnoZzila
rizky nebo hrizenci. Jako opora pro révove kefe slou-
zily dubové, borové, smrkové a jiné kuly (koli), nékdy
téz Stipané, rezané, které byly kazdoro¢né na jare
vztycovany a pres zimu ukladany, pozdéji po riznych
impregnacich ponechavany na vinici i vice let. Vedeni



bylo obvykle nizké, tzv. na hlavu (babky), s tazni
a Cipky. Starsi (matecné) vinohrady, vzniklé hustou a
nepravidelnou vysadbou a prekladanim révy, se daly
obdélavat jen ruc¢né. Tuto praci zajistovali vinari po-
moci rycld, motyk, vidli a dalsiho domaciho naradi.
Tradi¢ni zpUsob péstovani révy vinné spocival kro-
mé hnojeni a obdélavani pudy (kypreni, pleti) prede-
vsim v nékolika specifickych ¢innostech. V ¢ase brz-
kého jara bylo tfeba odrezat lofiské révové vyhony
s tim, Ze vinar ponechal jen dvé, tri, zridka Ctyri
oc¢ka, z nichZz vyzenou noveé vétve. Po Fezu nasle-
dovala tzv. postnica, hluboké okopavani vinice, pro-
vadéné v obdobi predvelikono¢niho pustu. Vinari
ke kazdému keri pritloukali kdl, k némuz se mladé
vyhonky pozdéji privazovaly. Pak nasledovalo druhé
okopavani, pri némz se odstranoval plevel. Asi v po-
loving kvétna se provadél podlom (odrfezani nepo-
trebnych letorostl). Po tretim kopani se tazné révy
prichycovaly ke kulim. Na prelomu 19. a 20. stoleti
se vinohrad dle potreby zacal strikat roztokem skali-
ce modreé a vapenné vody nebo se poprasoval sirou
proti chorobam a sktdcdm.

V prvni poloviné srpna se v kostele objevili hlidaci
vinohradu, tzv. hotari Sli ke zpovédi a k prijimani.
Pritom polozili na oltar velkou kytici polniho kviti,
pentlemi vysperkovanou, k posvéceni. Ta potom,
nastréena na vysokou zerd uprostred vinohradu, jiz
z daleka hlasala svétu, Zze hora je zaraZena a Ze se
do ni nesmi. Na mnoha mistech se konalo zarazeni
hory starym slavnostnim zpusobem, a to vecer pred
svatkem Narozeni Panny Marie (12. zari), ¢asto za asi-
stence knézskeé, svécenim, kropenim a obkurovanim,
téz za strelby z pistoli a ru¢nic a rlznych veselosti,
zvlasté slibovala-li hora urodu. Od uzavreni vinohradu
jimi prochazeli jen hotari, pozdeji s pistalkou k zaha-
néni skddcu, vrabcl a Spacku. Jesté v 17. stoleti by-
vali ozbrojeni rucnici nebo pistoli.

Podle zralosti hroznt, a pokud mozno za su-
cha, zacinalo zhruba od poloviny zafi vinobra-
ni. Hrozny se sklizely do malych drevénych na-
dob - puten. V nich se pak odnasely a sypaly do
kadi, ve kterych se odvazely k dalsSimu zpracovani
(drceni, nakvasovani, lisovani) do sklepu ¢i liso-
ven. Slovo vinobrani vsak oznacuje také vesnické

a meéstské slavnosti, souvisejici s ukoncenim skliz-
né révy vinné. Kona se obvykle koncem zafi nebo
zaCatkem rijna. Vinobrani nese prvky lidového di-
vadla. Zakladni slozkou je prUvod s ucasti zastupct
obce v historickych odévech, v krojich, s ovénce-
nymi vozy, ¢asto s velkym stfapcem hrozni. Ten
obvykle nesou dva starci (hlavni predstavitelé ho-
dové chasy). Soucasti vinobrani byva predcitani ar-
tikuli horenského prava, scénka s chytanim zlodé-
je a trestanim provinilce, tanec¢ni zabava. Slavnhost
mela lokalné velmi rozmanitou podobu a je doloze-
na z moravskych vinohradnickych obci od poc¢atku
20. stoleti. Byla poradana spolky nebo spolecCensky-
mi organizacemi.

Jakmile se hrozny privezly z vinohradu, pomlely se
v mlynku (starsim zpusobem bylo roztlu¢eni nebo
rozslapavani hroznd v kadich). Vznikl rmut, ktery se
pak zpracoval na vinarskych lisech. Bilé hrozny se li-
sovaly hned po vinobrani, ¢ervené se pomlely a ¢eka-
lo se, az kvasici slupky z matolin pusti barvu. BEhem
kvaseni révovych mostu vznika napoj zvany burcak.
Podle pribéhu kvaseni oznacovany nékdy také jako
sladak, mydiinak a rezak. Po vykvaseni v beckach
zrala mlada vina, ktera na jizni Moraveé vinari poprveé
ochutnavali o svatku sv. Martina.

Ve druhé poloviné 19. stoleti i pozdéji byly na Moravé
péstovany tyto druhy - na bila vina: Veltlinské zele-
né (Bily tarant, Muskatel zeleny), Veltlinské ¢ervené,
Veltlinské Cervené rané, Sylvanské zelené (Cynifal,
Cyrifandl), Muskatel, Chrupka bila (Strapak), Ryzlik
vlassky, Burgundské bilé, Ryzlink rynsky (Lipka,
Rezlik), Tramin c¢erveny (Drumin, Livora, Ryvole);
a na €ervena vina: zvlasté Portugalské modré (Skoré,
Oporto), Frankovka (Neskoré, Pozdni) ad. Struktura
peéstovanych odrid se v ¢eskych zemich a na Moravée
postupné ménila a prizpusobovala geografickym
a ekonomickym podminkam (Neuburske, Sauvignon,
Muller-Thurgau). Zvlastni epizodou bylo péstovani
primo plodicich hybridd, kfizenct kulturnich odrid,
k jejichz Sireni doSlo pro rezistenci na révokaz
a peronosporu od osmdesatych let 19. stoleti. Pro
jejich nevhodnost k vyrobé kvalitnich vin z ddvodu
tzv. lisCiny (foxé) Ci jahodové prichuté bylo jejich
péstovani v severnich vinarskych oblastech radikainé



omezovano i zakazovano (Isabella, Jaquez, Othello,
Baco, frankoamerikani, francuzak). Vyuzivanim velké
skupiny hybridd se dlouhodobé zabyvali Slechtitelé
Vvinne revy.

Horenské pravo

Vini¢ny (horensky) irad predstavuje souhrn veskerych
predpist 0 vinicich a formu samospravy vini¢nych
obci. Jeho soucasti byly organizacnia procesni normy:
0 praci, o odvadéni desatku a zemni dané (per-
krechtu), o sousedském pravu, narizeni poradkovée
a trestni. Platnost horenského prava byla vymeze-
na pro obec nebo Sirsi okrsek. Zajistoval je vinicny
organ, zpravidla horensky soud. Obsahovalo i narok
zemeépana nebo gruntovniho pana na urcitou ¢ast
vytézkl z vinohrady, ktery se odvadél v naturaliich,
penézich nebo obojim.

Horenské pravo jako pisemny soubor predpisu
vzniklo patrné z oby&ejového prava. Ackoliv jej ude-
lovala nebo potvrzovala vrchnost Ci zemépan, jeho
vykon byl svéren vesnickym horenskym souddm
jako urednim vykonavatellm moci nad vinohrady.
Hlavnim predstavitelem se stal perkmistr (horny),
povazovany za zastupce gruntovniho pana. V ¢es-
kych méstech byla patrna jeho vétsi zavislost na
pravomoci méstského uradu. Do poloviny 18. stoleti
je oznacovan jako urednik hor vini€nych (pozdéji po
vzoru cechu jako inspektor). Perkmistra jako pocti-
vého, spravedlivého ¢lovéka a znalce vinohradnic-
tvi jmenovala nebo volila vrchnost. Horenské pravo
predepisovalo, aby perkmistr preferoval obecné
zajmy nad soukromymi, ukladalo mu prohlidky vi-
nohradd, rizeni nejdulezitéjsich praci, dohled nad
dodrzovanim povinnosti vinohradnikt, nad koupi
a prodejem vinic i vina, nad zapisy v horenskych
knihach a ochranu klice od obecni truhly, kde byly
ulozeny, a také vykon soudni moci.

Horenské pravo zaniklo za vlady cisare Josefa .,
ktery tyto staré a lokalné odlisné predpisy nahradil
jednotnym vinohradnickym fradem, znamym jako
Vseobecné vinohorenské zfizeni pro markrabstvi
moravske.
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Vinohradnické stavby

Vinohradnické stavby jsou osobitym druhem lidovych
staveb ve vinorodych krajich, slouZici ke zpracovani
a ukladanivina, vinohradnického naradi, nadob i k sou-
sedskym besedam. Druhotné sem spadaji take jedno-
duché pristresky, boudy pro hlidace v dobé zranihroz-
nd, studny, kaplicky, sloupy a kfize ve vinohradech.
Vinohradnické stavby jsou situovany v jedné roving,
stupnovité nebo Sachovité a prevazuje u nich stitova
orientace. Podobné jako u vinic i nékteré komplexy
téchto budov maji vlastni pojmenovani (Nechory
U Prusanek, Belegrady u Velkych Bilovic, Sidleny
u Milotic, Plze u Petrova). V méstské formé je
vinohradnicky ddm spojen s prujezdem. Vinohrad-
nické objekty predstavuji charakteristickou soucast
vinorodych oblasti jizni a jihovychodni Moravy, Slo-
venska a Podunaji. Na panskych a méstanskych vini-
cich v Cechach (Mé&lnicko, Litoméricko) se stavély tzv.
lisy, v nichz kromé lisovny s vinnym lisem byval byt
vinare. Na Mélnicku jeSté v prvni polovingé 20. stole-
ti tak slouzily od léta do zari majiteli vinice k docas-
nému bydleni. Soucasti lisovny mohl byt sklep, v jeji
blizkosti pak byla vyhloubena studna. Na vinicich sta-
valy boudy pro hlida¢e a dochovaly se na nich i drob-
né sakralni stavby. Selské vinice na Roudnicku se na-
chazely v blizkosti statkt a nemeély lisovny ani sklepy,
nebot hrozny se zpracovavaly doma.

K hlavnim vinohradnickym stavbam patri vinny sklep,
lisovna a vinna buda. Sklep je klenuty prostor pod
urovni terénu vykrouzeny v hliné nebo v piskovci,
vytesany ve skale i vyhloubeny a vyzdény z kame-
nd nebo z cihel. Vinné sklepy se budovaly nejen pod
zemi, ale také v prikrych svazich s primym vchodem
zvenku. Vyskovy rozdil u nadzemni a podzemni ¢as-
ti vyrovnava sikma chodba (Sije). Zakladnim pudo-
rysnym tvarem vinnych sklept je obdélnik rdzného
poméru deélky a Sirky. Na Znojemsku a Mikulovsku
vytvareji systém chodeb, navazujicich kolmo na
sebe. Nékteré na jihovychodni Moravé se pak skla-
daji z predni a zadni ¢asti, jez jsou od sebe oddéleny
dvermi a obvykle byvaji vyuzivany dvéma vinari.
Lisovna je uzavreny prostor uréeny k lisovani vina
a k ukladani vinohradnického, respektive vinarského
naradi a nadob. Vyuziva se rovnéz k besedam vinaru.



Stoji jako samostatna stavba v blizkosti vinohradu
nebo je to specializovana mistnost v ramci obydli
a dvora vinohradnikU.

Podobnym objektem je vinna buda, v niz se zpra-
covavaji hrozny na vino, které se tu téz uklada. Na
jihovychodni Moravé je dvouprostorova bez sklepa.
V jeji predni ¢asti (lisovné) je uloZen lis, naradi na
kopani a ryti vinohradu, prazdné sudy, nadoby
a jiné vinarskeé nastroje. V zadni ¢asti (komurce) jsou
pak na kantyrich ulozeny sudy s vinem. Casto je buda
Siji spojena se sklepem. Vinné budy byvaji pfizemni,
zvysené s podezdivkou nebo patrové a navazuji na

1"

tradice regionalniho lidového stavitelstvi. Jejich sou-
¢asti byva zvlastni mistnost se stolem a lavicemi,
slouzici k odpocinku, k ochutnavce Ci piti vina a také
k sousedskym setkanim. Vyuzivaly se i k docasnému
bydleni a od padesatych az sedmdesatych let 20. sto-
leti se nékteré zménily v rekreacni objekty. Nejstarsi
historické zpravy o téchto stavbach pochazeji
Z prelomu 16. a 17. stoleti. Stoji samostatné nebo
v dlouhych radach v blizkosti vinohradd, ve vétsi
nebo v mensi vzdalenosti od vesnice. Nékdy jsou po-
staveny primo v obci, s jejimz pudorysem vytvareji
jednotny organicky celek.



Rukovét uzivatelova

HESLO (obsah a jeho struktura)

Zakladem hesla se stalo vytvoreni klicovych nazvd,
které reprezentuji dotCené pojmy presné vymeze-
nymi objektivnimi znaky. Ve vétsineé pripadd vycha-
zeji ze spisovnych vyrazl; zde odkazujeme na Slovnik
spisovného jazyka ceského (dale SSJC, viz Vysvétlivky
zkratek). Pokud to nelze, pak na technickou normu,
oborovou encyklopedii nebo vzajemnou dohodu
zainteresovanych uzivateld. Prvni ¢islo za zkratkou
zdroje odkazuje ke svazku, druhé za lomitkem ke
strané.

Nazvy hesel (klicovych slov i odkazovych hesel) jsou
psany tucné. Kazdy odkaz na jiz zpracované heslo je
uveden Sipkou (> ddza). Nejdulezitéjsi znaky, které je
treba pojmenovat pro identifikaci pfedmétu, jsou
rozdéleny do sedmi oddilU:

1. Upirfesniujici znaky - Odlisuji jednotlivé varian-
ty predmétl’ zaraditelné pod vyse uvedeny nazev.
S prihlédnutim ke konkrétnimu nacini obvykle ozna-
Cuji material, tvar, konstrukci, mechanismus, dekor,
znacku, u dvojrozmérného predmétu pak téma Ci
obsah. Je-li prokazatelna, mize to byt funkce, kon-
krétni ucel.

2. Doplnujici znaky - Vypovidaji o jedine¢nosti
piredmétu mezi predméty stejného druhu. S prihléd-
nutim ke konkrétnimu objektu obvykle oznacuji de-
kor, vroceni, pripadné firemni znacku Ci sériove Cislo.
Jsou-li podruzné, mohou to byt opét typ, material,
konstrukce apod.

3. Synonyma - UZivana v evidenci sbirek a v mist-
nim prostredi. MUze byt vyznacena geograficka oblast
uzivani prislusného nazvu za pomilckou, napfiklad ,-V*
apod. (viz Vysveétlivky zkratek), nebo ,-UL" s pouzitim
zkratky okresu. Jedna se pouze o orientacni uréeni,
které nenahrazuje narecni slovnik.
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4. a) Definice a v pripade potreby blizsi identifika-
ce i ¢astecny vyklad (citace ze SSJC nebo oborovych
encyklopedii jsou v uvozovkach). Funkce predmétu
a oblast pouziti, popis konstrukce (slozeni) a jeho
hlavnich ¢asti, zakladni varianty, u slozitych (zakry-
tovanych) stroji se postihuji pouze viditelné ¢asti,
u komplikovanéjsich predmétd se odkazujeme na
zdroj, kde je popis jiz proveden.

b) Historické udaje o rozsireni, zaniku uzivani
predmétu, vyvojovych variantach.

5. Nazvy predmétl vizualné podobnych
s uvedenim znaku, kterymi se odlisuji od prislusného
hesla; jde predevsim o pribuznost znakovou, nikoliv
lexikalni, aby mohly byt rozliseny formalné podobné
exemplare, o nichZ nic nevime (napriklad litinova na-
doba s drzadlem je panev, ma-li vysku stény men-
Si nez 5 cm, pri vétsi vysce je to rendlik), pricemz
,do” a ,mensi nez” je mysleno vCetné vymezené
hranice, ,0d” a ,vétsi nez” od nejmensiho pirekroceni
vymezeneé hranice.

6. Rozméry / zpuisob méieni - Pouzivaji se
zkratky (viz Vysvétlivky zkratek) obvykle v tomto
poradi: v, d, § (nebo p), h, t, mozno rozsifit o Ciselny
index (v1, v2, ...) a prislusné vysvétleni, podobné ob-
jem & hmotnost; v inventarnim zapisu tedy bude na-
priklad ,v = 180, p1 = 30, p2 = 20, p3 = 32, h =172"
(uvedeno v cm).

7. Zkratka navrhovatele znéni hesla a rok
jeho navrhu (obvykle prvniho), aby bylo mozné
rozlisovat pfipadnou multiplicitu ve vymezeni
pojmu.
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Vinohradnicke
a vinarské pomucky



* bedna na hrozny 7., SSJC

B 1. material, konstrukce, objem,
nosnost 25 kg

W 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce, vyhoda malého objemu (hrozny
se pri transportu nemackaji)

W 3. lodna, lorna, védro

| W%

a) bedny slouZi ke sbéru a prenaseni
hroznU pri sklizni; uplatnuji se prede-
vSim u drobnych vinard; jejich pouziti

snizuje pocet manipulaci s hrozny; Ize
je skladat na sebe; plastove bedny
tohoto typu jsou viceucelove, pre-
vazné vsak vyuzivané ve vinohrad-
nické praxi: jejich lehkost, skladnost
a hygienicky, snadno omyvatelny
material je predurcuje k Sirokému
pouziti ve vsech moznych oborech
hospodarstvi, véetné pramyslu

H 5.
m6.v,d,s.

H 7. VK, 2014

* cukromér m., SSJC

W 1. typ

W 2. vyrobce

m 3.

H 4.

a) ve vinarstvi se jim méri mnozstvi
zbytkového cukru v kvasu; stupnice

udava koncentraci vodnych roztokd
sachardzy v hmotnostnich procen-

tech; cukroméry jsou spise orientac-
ni pomuckou pro mensi vinare, vetsi
provozy posilaji sva vina na rozbory
do specializovanych laboratori, jejichz
vysledkem byva komplexni analyza
konkrétniho vyrobku

B 5. od mostomeéru a lihoméru se
cukromér lisi rozsahem stupnice
a mérenymi hodnotami

W 6. d. celkova

m 7. JS, 2021
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BEDNA
NA HROZNY

shirka RMM, Vi 6555

CUKROMER

shirka RMM, Vi 6599



CERPADLO

sbirka RMM, 7827

DAVKOVAC
TEKUTE SIRY

zapujceno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

* €erpadlo s., SSJC

B 1. materidl, tvar, konstrukce
M 2. vyrobce

u 3.

m4.

a) slouzi k precerpani vina mezi nado-
bami; vyuziva se pri staceni a filtrova-
ni vina, pri lahvovani a dalSich podob-
nych ¢innostech: typy se vzajemné lisi
(napr. mnozstvim otacek nebo vykon-
nosti Cerpadla); vétsi rmutova Cerpa-
dla dokazou nasavat kapaliny obsahu-

jici téz pevné cCastice, a vyuzivaji se
tak i pri vinobrani: pro lepsi manipulaci
byvaiji vybavena kolecky a madlem

b) cerpadla ve vinnych sklepech
v pribéhu 20. stoleti nahradila do
té doby hojné vyuzivané pumpy
a postupné se stala takika nezbyt-
nou soucasti malych i vétsich vinar-
skych provozu

5.
W 6. v, d. celkova

W 7.5, 2021

* davkovaé tekuté siry m., SSJC
M 1. tvar, konstrukce

W 2. vyrobce

H 3.

H 4.

a) tekuta sira se ve vinarstvi pouzi-
va jako antioxidant, protibakterialni

a protiplishové c¢inidlo k sifeni vina,
dezinfekci sudl a sterilizaci lahvi;
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davkovace tekuteé siry se vyrabi z ko-
rozivzdorné oceli a maji podobu uz-
kého valce o rizném objemu s uve-
denou stupnici, délenou po 1 gramu,
pripadné po 5 gramech; k davko-
vaéi se pripojuje gumova hadice
a rozprasovac

m5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021



* demizon m., SSJC
W 1. material, tvar, objem

W 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce (opleteny vrbovym proutim nebo
buzirkou, pripadné vsazeny do drate-
ného kose)

u3

m4.

a) sklenéna nadoba o objemu 3-50 |
uréena ke skladovani tekutin v pru-
myslu i v domacnostech, pro vyrobu
a k uchovavani vina; pri kvaseni se
utésnuje kvasnou zatkou; pouzity
material - sklo - je chemicky netec-
ny, nepropousti plyny a je dostatec-
né pevny; nevyhodou je jeho kreh-
kost; ma tvar banaté nadoby tradicnée

se rozsirujici smérem nahoru, s dlou-
hym Stihlym hrdlem; moderni typy
jsou relativné drahé, permanentné
se vyuzivaji; vzhledem ke své kreh-
kosti (sklo krehne i prirozené béhem
starnuti) se demizon vétsinou dlouho
nezachova

b) predchadcem byl kameninovy plu-
car, ve Stredomori pak rozlicné typy
amfor; v davnych dobach slouzily
k uchovavani a hlavné k prenaseni
vina vaky ze zvireci (obvykle kozi)
kaze

H 5.
Wm6.v,S5, p.dna

H 7.VK, 2014

* deska filtraéni 7., SSJC

B 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, popis
m 3.

| W%

a) slouzi k filtrovani vina (ale i jinych ka-
palin); je vytvorena slisovanim ze smési
celuldzy a kremeliny; jeji vnitrni kon-
strukce je takového razu, aby se pory
od jedné strany ke druhé zmensovaly
a tim umoznily lepsi prichodnost ka-
paliny a zachyceni co nejvétsiho mnoz-
stvi zakalujicich prisad; s ohledem na

promeénlivou velikost pord je nezbytné
vkladat desky do filtru ve spravném
poradi, proto je jedna strana desky
hladka a druha zdrsnéla; ve vinarstvi
slouZi k odstranéni nezadoucich prisad
ve viné (prevazné se jedna o zbytky
kvasinek), ale i jinych materiald, mnoh-
dy umysiné do vina pridavanych (napr.
bentonit); cilem je dosazeni cCistého
vina, které bude odolné vici nezadou-
cim zménam

W 5. celuldza, diive bunicina
m6.d,S.

H 7. VK, 2014
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DEMIZON

sbirka RMM, 9583

shirka RMM, Vi 6271

DESKA
FILTRACNI

shirka RMM, Vi 6413 b



DRATEK
VAZACI

shirka RMM, Vi 6600

DRATENKA

archiv RMM

* dratek vazaci m., SSJC
W 1. tvar

u2

u 3.

H 4.

a) vyuziva se k vyvazovani tazinl vinné
révy k vodicim drattm; byvaji obycej-
né 10-15 cm dlouhé; rozsirené jsou
predevsim ty obalené papirem; tazen
se upravi do pozadovaného tvaru (nej-
¢asteji vodorovny, maly nebo velky
oblouk) a na jednom, ale Iépe na dvou
mistech se zachyti vazacim dratkem

b) k vyvazovani vinné révy slouzi-
ly vazaci dratky od druhé polovi-
ny 20. stoleti, spolu s nastupem
vysokého vedeni na ceskosloven-
ské vinicni trate; jejich pouzivani
zrychlovalo a zefektivhovalo préci
prevazné vétsineé pracovnikl na vi-
nicich; mezi vinafi zUstavaly hojné
vyuzivany i po rozsireni modernej-
Sich technologii v prvnich dvou de-
kadach 21. stoleti

H5
H6.d,5

W 7.JS, 2021

* draténka 7., SSJC
W 1. material, tvar

W 2. zvIastnosti materialu, konstruk-
ce nizké (do 140 cm), stredni (do 160
cm), vysokeé (do 180 cm)

3.

H4.

a) opérna konstrukce pro upevneni
letorostl kere révy vinne, jejiz zaklad
tvori okrajové sloupky, opérné tyce
a napinaci drat; material pro jednotlive
¢asti zarizeni by mél byt zvolen tak, aby
opora pro ker vydrzela po celou dobu
zivotnosti vinice; vyuziva se pevny ma-
terial nepodiéhajici korozi; v nasich vi-
nicich se nejc¢astéji objevovaly sloupky
betonoveé a drevéné, jejichz trvanlivost
je zavisla na jakosti dreva; vyrazné se
rozsifuje pouziti ocelovych sloupku,
zridka se objevuji i sloupky plastove
z recyklovanych odpadu; material pro
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vyrobu opérnych tyci je stejny jako
u okrajovych sloupkd (drevo, beton,
kov nebo plast); vodorovné vedené
draty prichycené na sloupech a tycich
slouzici k drzeni letorostt by mély byt
pozinkované nebo jinak chranéng, aby
byla jejich zivotnost co nejdelsi

b) jiz v obdobi stredoveku se v huste
vysazenych vinicich uzival jako opé-
ra kert drevény kul; za predchlidce
dnesnich dratének muzeme oznadit
tzv. odry; jednalo se o svislé kuly, na
nichZ byla vodorovné pripevnéna dvé
bidla; spodni slouZilo k vyvazovani ra-
men a taznd révovych keft a vrchni
se uzivalo k uvazovani letorostu taznu
rostoucich

m5

B 6. d. sloupku, ty¢e; primér sloupku,
tyce, dratu

m 7. VK, 2014



* drti¢ rév m., SSJC
W 1. material, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, vertikalni
0sa rotace, horizontalni osa rotace

W 3. mulcovac

| W%

a) drtice rozmélnuji nadzemni ¢asti
rostlin a zaroven podrcenou hmotu
rozprostiraji na povrchu pozemku:
podle pracovniho zafizeni rozlisuje-
me drtice s vertikalni osou rotace,
jez jsou urceny vyluéné pro drceni

zelené hmoty, a drti¢e s horizontalni
osou rotace, které diky své univerzal-
nosti slouzi jak pro mulcovani zelené
hmoty, tak pro drceni rév; u drticd
s horizontalni osou rotace Ize podle
charakteru drceného materialu vo-
lit druh pracovnich nastroju, jakymi
jsou noze a kladivka; rozdrcena réva
se mUZe z vinice odstranit nebo po-
nechat jako zdroj organické hmoty

5.
m6.d,5

H 7. VK, 2014

* dvere k vinnému sklepu
7.,55JC

W 1. materidl, tvar

W 2. zviastnosti materialu, zdobeni,
kovani

u3

m4.

a) tradicné drevéne, vétsinou dvo-
jité; hlavni dvere byly plné, ma-
sivni, obvykle s malym okénkem:;
druhé dvere byvaly latkové a slou-
Zily v lété pro vétrani sklepa, kdy
se hlavni dvere zpola nebo uplné
oteviraly; hlavni dvere jsou masiv-
néjsi, okované nebo primo kovoveé;
vétraci dvere jsou kovovée (mrize);
dvere u vinnych sklepd mely a maji
v podstaté jedinou funkci, coz je

ochranit majetek vinare; v rdznych
dobach byl stupen ochrany odlisny
v zavislosti na obecném povedomi
0 nepripustnosti kradeze a také na
stavajicich zakonech, podle nichz
byly prestupky trestany; vinarstvi
od svého pocatku pozivalo fadu
vysad, mezi néz patrfila i zvysena
ochrana vinic a sklepl pred zlodéji
formou prisnéjsich trestd (az hrdel-
nich); dlouho proto pretrvavala tra-
dice, ze sklepy nemuseji mit preh-
nané masivni dvere; v lete dokonce
stacily pouze ty latkové; dvere byly
téz ,zamykany” jednoduchymi dre-
vénymi zamky, tzv. ,klu¢ovnicemi”

H 5.
m6.v,S.

H 7. VK, 2014
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DRTIC REV

zapuj¢eno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

DVERE
K VINNEMU SKLEPU

sbirka RMM, 8673



ETIKETA

shirka RMM, 15783

POZDNI SBER

Dolni Dunajovice
Plotny

0%

VINARSTVI VOLARTK
MIKULOY

archiv RMM

* etiketa 2., SSJC

B 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, popis
W 3. Stitek

m4.

a) etiketa je papirovy, v novéjsi dobé
i plastovy Stitek s udaji o obsahu na-
doby, na niz je nalepen nebo k niz je
pripevneén (napr. vinné lahve, nadob-
ky lékarnicke), ¢i baliku (zbozi, spist)
aj.; etiketa primarné slouzi pro infor-
maci kupujiciho; udaje jsou z¢asti pre-
depsany zakonem sledujicim ochranu
zakaznikl, z€asti mohou byt doda-
teCnymi informacemi vyrobce pro
lepsi orientaci zakaznik(; obchodni
etikety obsahuji obycejné také nazev
firmy, jméno dodavatele, ¢asto i kup-
ni cenu; etikety pouzivané ve vinar-
stvi byvaji bud papirove, lepené na
lahev drive skrobovym, nyni syntetic-
kym lepidlem, nebo v pfipadé moder-
nich etiket z laminovaného papiru, sa-
molepici, ¢asto jiz s Carovym kodem;
vino, které je obchodovano na jed-
notném trhu EU, musi mit na etikete
Udaje, predepsané narizenim Rady
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Evropy, pokud to umoznuje ¢lensky
stat; fakt, ze kazdy stat ma odlisny
vinarsky zakon, v oblasti znaceni vina
zpusobuje, ze Udaje na etiketach se
v jednotlivych zemich rdzni; etiketa
je vétsinou prvnim signalem, ktery
zakaznika zaujme; vyrobci proto dbaji
na to, aby byla né&im vyrazna a oci
kupujiciho upoutala; ¢asto jsou etike-
ty malymi estetickymi i uméleckymi
dilky, a proto opravnéné predmétem
sbhératelského zajmu

b) informace o vyrobku byly a jsou
nepominutelnou soucasti dobrého
obchodniho vztahu; od poc¢atku, kdy
se Udaje o zbozi zapisovaly na hlinéné
¢i asfaltove desticky, na papyrus nebo
pergamen hromadné o celé zasilce,
dosel vyvoj az do soucasného stavu,
kdy kazda mala nadoba je oznace-
na samostatnou etiketou, pripadné
i dvéma - predni, s hlavnim popisem,
Casto predepsanym zakonem, a zad-
Nni, Na niz jsou uvedena dopliujici data

N 5.
H6.v,d

m 7. VK, 2014



* filtr deskovy m., SSJC

B 1. materidl, tvar, konstrukce
W 2. vyrobce

u3.

| W%

a) filtr slouzi k zachyceni pevnych
¢astic ve viné; zejména v mensich
provozech se k tomuto procesu vy-
uzivaji deskové filtry; jejich zakladni
soucasti jsou > filtra¢ni desky:; v zari-
zeni jsou ulozeny tak, ze se prokladaji
plastoveé Ci kovove desky filtru; pev-

nym utazenim se spoji k sobé; timto
systémem se prohani vino, pricemz
pevné ¢astice na nich zUstavaji pri-
chyceny

b) filtrovani vina je ¢innost, ktera se
ve vinarstvi zacala masoveéji vyuzivat
az ve druhé poloving 20. stoleti kvuli
tomu, jak stoupal pozadavek na rych-
lé dodavani hotoveého vyrobku na trh
H 5.

m6.v,d,S

m 7. JS, 2021

* hadicka na staceni vina
7.,5SSJC

W 1. material
W 2. zviastnosti materialu
W 3. Slauch

m4.

a) jsou vyrobené z pryze nebo
z plastu; pouzivaji se v nekolika pru-
meérech; malé (o prdméru do 2 cm) se
pouzivaji hlavné u malovinaru, hadice
vétsich rozmérud (cca 5 cm), pryzove
ve specialnim kyselinovzdorném pro-
vedeni, o délce asi 10 m a opatrené
Sroubenim se pouzivaji ve velkopro-
vozech; hadicka slouzi k odebirani
malého mnozstvi vina (vSeobecné
kapalin) z vétsich nadob (ze sudu,

z demizonu); pri pretaceni je hadicka
nenahraditelna (jinak by bylo nutné
vino vypousteét do vanicky, prenaset
je a prelévat jinou nadobou, coz zvy-
Suje jeho nezadouci okyslicovani);
a dovoluje pohodlinou manipulaci s vi-
nem:; hadice umozniuji napr. tlakovou
filtraci ¢i lahvovani, kdy jsou spojova-
cim materidlem mezi sudem, ¢erpa-
dlem, filtrem a opét sudem, pripadné
plnickou vina; v bézné malovinarské
praxi byly (a dosud jsou) pouzivany
hadicky z pryze; v soucCasné dobé
jsou vyhodnéjsi ty plastové (z mate-
rialt schvalenych pro potravinarstvi)

H 5.
m6.d,p.

H 7. VK, 2014
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FILTR
DESKOVY

sbirka RMM, Vi 6413

HADICKA NA
STACENI VINA

zapujceno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice



HLAVA
SVAROVACI

zapuj¢eno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

CHRANIC
REVOVYCH
SAZENIC

shirka RMM, 12889

* hlava svarovaci 7. SSJC
W 1. tvar

W 2_vyrobce

u3.

u4q.

a) pouziva se k zatavovani ter-
mokapsli vyrabénych z PVC materia-

|U; po zahrati dokaze béhem nékolika
vterin smrstit termokapsli do tvaru,
ktery pevné prilne k hrdlu lahve; sva-
rovaci hlavy mohou byt vertikalni
i horizontalni

u5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021

* chrani¢ révovych sazenic
m., SSJC

W 1. materidl, tvar
W 2. zvlastnosti materialu
W 3. kryt, kornout

m4.

a) je tvoren kornoutem z papirove le-
penky, jimz se sazenice pred mrazem
zakryvaly: v minulosti se pouzivaly
slaméné klobouky (véchet slamy se
uvazal ke kdlu tak, aby od Uvazku dolt
byl révovy ker zakryty); pro ochranu
sazenic si vinafi ziejmé svépomoci
vyrabéli stojanky z drevénych laték,
které drzely kornouty nad sazenice-
mi, aby se nepolamaly; ponic¢eni sadby
jarnimi mraziky zpuUsobuje péstitelim
velké skody a ochrana proti mrazu je
tedy velmi dulezita; jednoducha me-
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chanickd ochrana rtznymi kryty byla
mozna v dobach, kdy byl v zemeédél-
stvi dostatek levné pracovnisily; s pre-
chodem na velkovyrobni péstovani
zeleniny i révy vinné bylo treba nalézt
jiné metody; odridy jsou Slechtény
na vyssi odolnost, ale hlavné vznikly
ranéjsi druhy, které je mozné vysa-
zovat pozdéji; s rozvojem dopravy je
vyuzivano pestovani rostlin v klimatic-
ky priznivéjsich oblastech a preprava
vypéstkl do mist spotieby; dnes se
k ochrané révovych sazenic pouzivaji
moderni plastové tubusy, jez chrani
pred ohryzem zvére, herbicidy, mrazy
a podporuji rist réevy

HS5.

W 6. v, v. celkova vCetné stojanku,
p. kornoutu

m 7. VK, 2014



* injektor m., SSJC
B 1. materidl, tvar

B 2_vyrobce

m 3.

H4.

a) nastroj, skladajici se ze sklenené
nebo médéné nadoby a uzké, Spic-
kou zakoncené trubky, kterou se do
pudy vbodne chemikalie (ve vino-
hradnictvi je to nej¢astéji sirouhlik)

b) injektory rdznych typud a kon-
strukci se v Ceskoslovesku po-
uzivaly na pocatku 20. stoleti
a jejich zna¢né rozsifeni souviselo
s dynamickym rozvojem chemické-
ho osetrovani vinic; aplikace sirouh-
liku se provadéla nejcastéji v dobé
po odkvéetu réevy

H5.
m6.d,p

W 7.JS, 2021

* kad 7., SSJC
W 1. materiadl, tvar
W 2. zvlastnosti materialu

W 3. skopek, Bottich (némecky), Bo-
ding (jihomoravsky dialekt némciny)

ma.

a) dreveneé kade, pokud byly uréené
pro kapaliny, byly (a stéle jsou) vy-
rabény prevazné z duboveho dreva;
nadoby pro skladovani sypkych sub-
stratl ¢i prepravni obaly mohly byt
i z jinych drev, hlavné ze smrkoveého;
kad sestava ze dna, k némuz jsou
drazkou prisazené jednotlivé dyhy:
Z nich je vytvorena sténa; dyhy jsou
k sobé a ke dnu stazeny obrucemi;
vedle Zeleznych se pouzivaly i obru-
¢e drevéné (oba typy mély jiz sudy
z fimského obdobi); ¢etné zpravy

o tom prinaseji archivni doklady
z 18. a 19. stoleti: kadé mohou byt
i keramicke, kovové a plastové

b) drevéné kadé ruznych velikos-
ti se vSeobecné vyuzivaly v mnoha
oborech lidské ¢innosti; ve vinarstvi
slouzily k prevazeni hroznt z vinohra-
dlU do sklepa a k nakvaseni modrych
hroznd pfi vyrobé &erveného vina;
mimo vinny sklep byly ovéem pou-
zivany velmi mnohostrannym zpuU-
sobem, hlavné jako nadrze na vodu;
zhotovovanim drevénych nadob na
vino (sudd i kadi) se ve vinarskych
krajich zabyvali bednari, kteri své vy-
robky prodavali na trzich

W 5. drevény Skopek
W 6. v, p. dolni, p. horni

H 7. VK, 2014

23

INJEKTOR

archiv RMM

shirka RMM, 4628



KARAFA

¢

archiv RMM

KARTAC
NA CISTENI
KMINKU

sbirka RMM, Vi 6602

* karafa z., SSJC

W 1. tvar

W 2. vyrobce

B 3. dekantér

H 4.

a) sklenéna nadoba rGzného tvaruy;

slouzi jako someliérska pomucka pri
servirovani ¢ervenych vin a v urcitych

pripadech i vin bilych; someliér do kara-
fy preléva vino po otevieni lahve; du-
vodem tohoto postupu je provzdusné-
ni a ,otevieni” vina; u starsich vin slouzi
také k tzv. dekantaci, tedy k oddéleni
sedimentu, usazeného na dne lahve

HS5.
m6. v, S, h

W 7.JS, 2021

* kartac na ¢isténi kminku
m., SSJC

W 1. material
W 2. vyrobce
H 3.

4.

a) sklada se ze dvou ¢asti, drevené na-
sady a kovove konstrukce se vsunuty-
mi plastovymi kartacky, které pri praci
obepnou kminek vinné révy a odstrani
nezadouci letorosty; rozevieni kartac-
kU Ize uzpUsobovat tloustce kminku
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b) dukladné cisténi kminkd se na vi-
nicnich trati zpravidla vykonavalo
a dosud vykonava rucné; jde vsak
0 praci zdlouhavou, a tedy casove
narocnou; karta¢ ma praci prede-
vsim zrychlit a zefektivnit; jedna se
o0 pomdcky relativné nové a na trhu
se tyto vyrobky objevily na poc¢atku
21. stoleti: stale nelze rici, ze by se
néjak masoveé rozsirily

HS5.
H6.d

| 7.JS, 2021



* kartac na €isténi sudd m,, SSJC
B 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu

u3.

H4.

a) jednoduché zarizeni skladajici se
Z pevného drzaku (drevéného, ko-
voveho, plastového), v némz jsou
upevneny chlupy zvirat, rostlinna viak-
na, vlakna z plastu ¢i kovové dratky:
slouzi k ocisté vnitrku vinnych sudu
od usazenych kall; pracovni ¢ast byla
tradiéné vyrabéna z tuhych ston-
ki (kvétnich lat) nékterych rostlin,
hlavné z ciroku; moderni kartace maiji
plastove stétiny, které jsou usazeny
bud do dvojice zkroucenych dratu
(karta¢ ma ohebnou rukojet umoz-
nujici snadné ocisténi oblého vnitrku
sudu), nebo vsazeny do vypouklého

prkénka upevnéného na kratsi rukoje-
ti (pri pouzivani tohoto typu je nutné
do sudu vsunout ruku); kartace se na
¢isténi sudu pouzivaji ojedinéle; k o¢is-
té od kald vétsinou staci vyplachnu-
ti vodou; dojde-li k zaschnuti kald, je
nutné je uvolnit kartacovanim; to Ize
ale ucinit pouze u sudd urcitych ob-
jemU; malé nadoby maiji uzky otvor
uzavirany zatkou a jejich vnitfek se
da pohodiné ocistit pomoci oblazkud
a vody s vyuzitim kyvavého pohybu
na gumoveé pneumatice Ci prekulova-
nim na lihach; velké sudy a cisterny
maji vétsi dvirka umoziuijici prulez
pracovnika dovnitf, mohou byt proto
pohodiné ocistény jakymkoliv typem
kartace, pripadné tlakovou vodou

u5.
W 6. v. Stétin, d. celkova

| 7.VK, 2014

* klesté napinaci 2., SSJC
B 1. materidl, tvar

B 2_vyrobce

m 3.

m4.

a) slouzi k napinani dratu pfi vysadbé
na vysoké vedeni; vyrabéji se nejcas-
téji z kovu s nékterymi plastovymi
prvky nebo mohou byt pouze plasto-
vé: jejich soucasti muze byt i zarizeni
k nastaveni pozadovaného zatizeni
dratu; u nékterych typa je nutné

pracovat s napinacimi spojkami vy-
robenymi z nerezovych materiall;
spojkami se protahuji napinané draty

b) zacaly se objevovat az ve druhé
poloviné 20. stoleti a Sirsi vyuziti mezi
vinari nasly az ve 21. stoleti; jejich
pouzivani Uzce souvisi s vysokym ve-
denim vinic, kdy bylo tfeba udrzovat
draténku napnutou

H 5.

MW 6. d. celkova

m 7. JS, 2021
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KARTAC NA
CISTENI SUDU

sbirka RMM, Vi 6603

KLESTE
NAPINACI

sbirka RMM, Vi 6604



KLESTE
VAZACI

sbirka RMM, Vi 6601

KLOBOUCEK
KVASNY

sbirka RMM, 9569

* klesté vazaci z., SSJC
B 1. materidl, konstrukce
W 2. vyrobce

u3.

H4.

a) pouZzivaji se pri jarnim vyvazova-
ni taznd vinné révy; jsou nejcasteji
kovové s plastovymi komponenty:;
k praci s vyvazovacimi klestémi je
nezbytna plastova paska, ktera se
uklada do zasobniku na rukojeti; dalsi
nezbytnou soucasti jsou vazaci spo-

ny, jimiz se paska upevni okolo poza-
dovaného mista svazani

b) ve vinohradnictvi se rozsirily na za-
¢atku 21. stoleti a jejich hlavnim uko-
lem je zjednodusit a zrychlit praci pri
vyvazovani vinné révy; zejména ve
veétsich vinarskych provozech zacaly
postupné nahrazovat do té doby hoj-
Né pouzivané vazaci dratky

5.
MW 6. d. celkova

W 7.JS, 2021

* klobouéek kvasny m., SSJC
B 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, plast
u3.

H 4.

a) sklada se ze Ctyr casti; v zaklad-
nim dilu je kapalinova komarka, jejimz
stfedem probiha plynovy kominek: na-
spodu je zavit pro upevnéni previec-
né matice; nad nim se nachazi Siroké
ploché okruzi: na kominek se volné na-
sazuje kryt ve tvaru hlubokeé uzké mis-
ky: kapalinova komurka je shora uzavi-
rana dirkovanou krytkou; zakladni dil,
matice i kryt kominku jsou vyrobeny
z tvrdého bileho plastu; dirkovana
krytka je z pruzného polyetylénu;
kloboucek pusobi jako vodovodni si-
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fon; jeho zakladni funkci je oddéleni
kvasici kapaliny od vzdusného kysliku
(umoznéni uniku oxidu uhli¢itého,
ktery vznika pri kvaseni); rozméry
kvasného kloboucku jsou malé; svoji
konstrukci umoznuje uzavieni zat-
kovych otvord u velkych sudu i hrdel
lahvi pri domaci vyrobé vina; jako po-
mocné materialy se pouzivaji razné
folie Ci pergamenovy papir; ve folii
se vytvori otvor pro upevnéni spodni
¢asti kvasného kloboucku a pevné se
sevie prevlecnou matici k rozsirené-
mu okruzi; doporuc¢enou tekutinou
k plnéni kapalinové komurky je Cisty
glycerin

m5.
H6.v, D

m 7. VK, 2014



* knot sirny m., SSJC
W 1. tvar

W 2. vyrobce

3

| Wi

a) ve vinarstvi se pouziva k dezin-
fekci sudd od plisni a skodlivych mi-
kroorganismu; obecné je vsak vyu-
Ziti sirnych knotu $irsi a za urcitych
podminek Ize pomoci nich dezinfiko-

vat celé vinné sklepy ¢i mistnosti; po
jejich zapaleni se vytvari oxid siricity
(SO,), ktery mikroorganismy znici;
jsou tvoreny papirovym platkem, na
némz je nanesena rovnomerna vrs-
tva siry; pri sifeni se platek navlece
na drat, pri okraji se zapali a poveési
do sudu

m5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021

* konev na dolévani vina
7.,SSJC1/930

W 1. material, tvar, objem
W 2. zvlastnosti materialu

W 3. Zeften (némecky), Zeftn (jiho-
moravsky dialekt nemciny)

| %

a) pro manipulaci s vinem ji vyuzi-
vaji mali vinari; konve z médéného
plechu, obvykle o objemu 10 |, byly
opatrené uchem a mély vylevny ja-
zyk, ktery umoznhoval pohodiné na-
lévani vina; pouzivaly se ve sklepé
nebo pri prelévani vina zakaznikovi

do jeho nadoby pri drobném prodeji:
vétsi mnozstvi vina se ze sudud, do
sudu ¢i ze sklepa do transportnich
nadob precerpavalo ru¢nimi pisto-
vymi ¢erpadly

b) drive se pouzivaly kozené méchy,
keramické nadoby, dievéné konyvky
a puténky, pozdéji drahé, ale trvan-
live konve médéné, vétSinou uvnitr
pocinovang; v souc¢asnosti jsou vyu-
zivany nadoby plastove

H 5.

W6.v,S5, p.dna

H 7.VK, 2014
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KNOT SIRNY

sbirka RMM, 7079 b

KONEV NA
DOLEVANI VINA

sbirka RMM, 4665

sbirka RMM, 7074



KOS NA
CEZENi RMUTU

zapujceno od Josefa Suby st.,
Dolni Dunajovice

KOSICEK
NA UCHYCENI
SEKTOVE ZATKY

archiv RMM

* ko$ na cezeni rmutu m., SSJC
W 1. materidl, tvar valce
W 2. zvlastnosti materialu, prouti

B 3. Setzkorb (némecky), Setzkore
(jihomoravsky dialekt némciny)

| W}

a) tradicne vyrabény z vrbového
loupaného prouti; moderni kose jsou
Z nerezové oceli; kos je jednoduché
zarizeni a v podstaté slouzi jako vel-
ky cednik; je to vélec o priméru cca
20 cm, prouténé byvaly i Sirsi: viozi
se do kadé s drti z hroznl a pres néj
se odc¢erpava vinna stava (odstrané-
ni stavy pred lisovanim je nezbytneé,
aby nedochazelo k jejimu nadmérne-
mu Cereni a okyslicovani); jedna se

ale o problém pouzivané technologie;
pokud je drt z hroznU prepravovana
od mlynkt do lisu rmutovymi ¢erpa-
dly, musi obsahovat stanoveny podil
tekuté slozky, aby mohla cerpadla
vUbec pracovat; v drivéjsich dobach,
kdy se veskeré manipulace provadé-
ly ruéné, bylo ucelné, aby byla drt co
nejvice vysusena

b) v modernim vinarstvi jsou sta-
le pouzivané, ovsem v zavislosti na
technologii; vice je vyuzivaji drobni
vinari, kteri prevaznou ¢ast praci dé-
laji manualné

H 5.

M 6. v, p. kose

H7.VK, 2014

* koSi¢ek na uchyceni sektové
zatky m., SSJC

W 1. materiadl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, pocinova-
no

W 3. agrafa

H4.

a) vyrobeny je z pocinovanych drat-
kG a kovového okrouhlého plisku;
plisek sedi na vrcholu korkové zatky
a kosicek je spodnim dratkem pevné
zajistén pod rozsirenym limcem ko-
lem hrdla sektoveé lahve; jiny typ této
pomdicky sestava z kovového prouz-
ku, ktery preklenuje zatku a je drat-
kem zajistén pod limcem hrdla lahve;
Sumivé vino je prirodni vino, jez bylo
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podrobeno sekundarnimu kvaseni; pri
tomto kvaseni vznika tlak az 8 atm,
takze lahve na Sumiva vina museji byt
silinosténné; pouzité zatky jsou pak
vyrazné delsi a silnéjsi a v hrdle lahve
zajisténé specialnim uchytem; béhem
kvaseni jsou zatky ukotveny kovovou
sponou (agrafou); hotova vina, piné
adjustovana, maji zatku zabezpece-
nou dvéma pomuckami; drazsi vina
jsou zajisténa elegantnim kosickem
s kovovym klobouckem; levnéjsi maji
zatku obvykle plastovou s kovovym
paskem, ktery je k hrdlu lahve prita-
zeny dratkem

H5.
H6.v,D.

u 7. VK, 2014



* kosik ochranny m., SSJC
W 1. material, tvar

2.

3

| Wi

a) ochranny kosik ke kefi vinné révy
byva plastovy nebo dratény; jedna se
obvykle o rdzné siroky pruh plasto-
vého nebo draténého pletiva, jehoz
délka se upravuje dle konkrétni po-
treby

b) ve vinohradnictvi se vyuzivaly
zejmeéna u mladych vysadeb, kde
okus zveri mohl ohrozit celou saze-
nici; material nebyl ustaleny a vinari
zuzitkovali predevsim to, co méli
k dispozici v domacnosti;: plastové
kosSiky se kupovaly v obchodech
a slouzily pro ochranu dreva pred
okusem

H 5.
m6.v,d,s.

m 7. JS, 2021

* kostyf m., SSJC
W 1. material, tvar rizny

W 2. zvlastnosti materialu, sklo, zdo-
beni

W 3. nasoska (lidove), Weinheber (né-
mecky), Stupfa (jihomoravsky dialekt
némciny)

| %

a) sklenéna nasoska na odebirani
mensiho mnozstvi vina ze sudu nebo
demizonu, ktera je rtzné tvarova-
na; pri kontrolni manipulaci s vinem
je kostyr nenahraditelny; pro praxi
jsou vyrabény v rozlicnych velikos-
tech, od miniaturnich (cca 2 dcl) az
po obri (5 1); bézné v rozmezi objemu

0,5-1 I: pouzivaji se pri degustacich
ve sklepech, kdy je vino do kostyre
nasavano; kostyr je obrazné receno
zezlo vinare, protoze odbér vina ze
sudu a jeho rozlévani do sklenicek

navstévnikim sklepa predstavuje
jakysi ritualizovany obrad, kterv
navozuje pratelskou atmosféru;

kostyre byvaji Casto davany vinari
jako darek; zdobené jsou leptem ¢i
malbou, specialné rucneé vyrabéné
i z olovnatého skla; s barevnymi pent-
lemi byvaji ob¢as neseny v pruvodech
pri vinarskych slavnostech

H5.
W 6. d. celkova, S.

H 7. VK, 2014
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KOSIK

OCHRANNY

archiv RMM

sbirka RMM, Vi 5030

N\



archiv RMM

KRABICE
NA LAHVE

sbirka RMM, Vi 5981

* kal m., SSJC

W 1. tvar

m2

W 3. koli (lidové), kolik

H 4.

a) dlouhy a tenky kul zhotovovany
v minulosti podomacku prevazné
z akatového dreva; na spodnim kon-
ci byl seriznut do Spicky; vyska byla
obvykle 170-200 cm, Sirka priblizné
3-4cm

b) drevéneé kaly byvaly zakladnimi prv-
ky ve vinicich vysazenych na nizkeé ve-
deni; pritloukaly se k révovym kefikim
pro podporu jejich rustu; ikonogra-
fické prameny tento zpulsob vysadby
dokladaji uz od stredoveku, zcela vsak
vymizel ve druhé poloving 20. stoleti
s prechodem na vysokeé vedeni; v sou-
Casné dobé se vyuzivaji kovove tycky

5.
m6.v,S.

m 7.JS, 2021

* krabice na lahve z., SSJC

W 1. tvar

W 2. zvlastnosti materialu, potisk
M 3. karton

H 4.

a) krabice rGznych tvarl vyrobena
z hladké lepenky a vyuzivana k baleni
ak preprave lahvi s vinem; prepravnim
kartonem je myslena krabice na sest
lahvi vina, pricemz se skladaji ve dvou
radach po trech nebo vsechny v rade
vedle sebe; vyrabi se rovnéz kartony
darkove, které jsou urceny pro jednu
az dve lahve; jejich tvar volné kopiruje
tvar lahve a v misté etikety je otvor,
aby bylo zrejmé, jaké vino je v obalu
uloZzeno; pri zabaleni vznikne v horni
¢asti uchyt, za néjz je mozné karton
uchopit; kartony na vino maji obycej-
né potisk s logem prislusného vinar-
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stvi, darkoveé byvaji barevné; okolo
roku 2015 se rozsiril tzv. bag in box,
kdy je primo v kartonové krabici vlo-
zen sacek s vinem; nejrozsirengjsim
typem byly sacky o objemu 5 |, které
Jjsou ve spodni ¢asti opatreny kohout-
kem protazenym pres sténu krabice;
timto zpuUsobem Ize vino bezpecné
odlévat primo do dzbanu Ci sklenice

b) ukladani vin do kartonU proslo
v minulosti proménou:; drive se napr.
lahve ukladaly tzv. ,nastojato”, bag in
box sacky zase nahradily staceni vina
do plastovych lahvi ¢i KEG sudud, od
néhoz vinari po roce 2015 pod tlakem
legislativnich uprav, omezujicich sta-
¢eni vin, ve vetsi mire ustoupili

5.
m6.v,d,Ss.

W 7.JS, 2021



* lahev na vino 7., SSJC
W 1. material, tvar valcovity
W 2. zviastnosti materialu, sklo

B 3. flaska, Cutora, butylka (lidove),
MaBflasche (némecky), MoBfloschn
(jihomoravsky dialekt némciny)

H 4.

a) maly duty zasobnik s otvorem, Uz-
kym hrdlem a Sirsim télem:; otvor byva
opatren zatkou (korkovou, plastovou,
Sroubovacim uzavérem nebo jedno-
razovym plechovym vickem, které se
strojové ohyba pres obrubu hrdla);
moderni lahve se vyrabéji v nepreber-
ném mnozstvi podob a velikosti, klasic-
ké byly 0,5 nebo 0,75 ¢i 1 |, omezené
1,5 a 2 [; tradiéni tvary pro kvalitni ti-
cha vina byly lahve typu ,bordeaux”
a ,rynska pistole” o velikosti 0,75 |; stol-
ni vina jsou lahvovana do béznych na-
dob o0 obsahu 1 [; pro vyrobu Sumivych
vin se pouzivaji specialni silnosténneé
lahve, schopné vydrzet tlak nékolika at-
mosfér: moderni doba a specialni dru-
hy vin (slamova, ledova) vyvolaly potre-

bu vyroby mensiho baleni o obsahu 0,3
20,25 |: mnoheé vinarskeé firmy maji vina
v lahvich specifického tvaru, které maiji
demonstrovat odlisnost vyrobku od
ostatni produkce

b) sklenéné lahve jsou znamé jiz néko-
lik tisicileti, od doby, kdy ¢lovék zviadl
technologii vyroby skla; k jejich béz-
nému pouzivani doslo ve stredovéku,
kdy bylo sklarstvi schopné dodavat
i predmeéty denni potreby; v pocatcich
byvaly sklenéné nadoby velice drahé
a bylo mozné je vyrobit pouze v ma-
lych rozmeérech:; pouziti na vino misto
kameniny ¢i nadob ze susenych rost-
linnych plodd (tykve) se brzy ukazalo
jako vyhodné; ve vinarstvi previadly
lahve po 2. svétové valce, pricemz do
té doby se vétsina vina prepravovala
a skladovala v drevénych sudech; ve
druhé poloving 20. stoleti se zacaly
objevovat lahve vyrabéné z plastu

H 5.
W 6. v, p. lahve, p. hrdla

H 7. VK, 2014

* lihomér m., SSJC

W 1. tvar

W 2. zvlastnosti materialu, sklo
u 3.

| W%

a) vyuziva se k urceni procent alko-
holu ve ving; stupnice lihoméru udava
poc¢et mililitrd etanolu (etylalkoholu)
v urcitém objemu tekutiny; soucasti
lihomérd muze byt také teplomeér

b) lihoméry jsou spiSe orientacni
pomuckou pro mensi vinare, vetsi
vinarstvi posilaji sva vina na rozbo-
ry do specializovanych laboratori;
vysledkem byva komplexni analyza
konkrétniho vina; od > mostomeéru
a > cukromeéru se lisi mérenymi
hodnotami a rozsahem stupnice

5.
H6.d

m 7.JS, 2021
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LAHEV
NA VINO

archiv RMM

LIHOMER

shirka RMM, Vi 6607



LIS VINARSKY

lis vietenovy; sbirka RMM, 28

vodni lis; zapUjceno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

*lis vinarsky m., SSJC

W 1. material, tvar (vietenovy, klado-
vy)

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce, zdobeni

W 3. pres (lidovy), Weinpresse (ne-
mecky), PreB (jihomoravsky dialekt
némciny)

m4.

a) zafizeni na lisovani vinnych hroznu;
nejstarsi doklady o lisech pochaze-
ji z antiky (kladovy a vretenovy); na
prelomu 19. stoleti se objevuji dalsi
druhy (lisy klinozapadkové, pozdéji
i kloubove): v prabéhu 20. stoleti se
proces lisovani zefektivhuje, k cemuz
napomahaji moderni lisy hydraulickeé,
pneumatické a po roce 2000 také
vodni (hydrolisy), které se rozsirily
predevsim mezi mensimi vinari

= kladovy lis: je zaloZzen na princi-
pu jednoramenné paky; zakladem
je vodorovné polozeny silny tram
zasazeny do kolmo postaveného
sloupu; nad nim se zveda klada
upevnéna ve svislé poloze v tém-
ze sloupu; kladou prochazi drevénée
vieteno, jehoz matka je vsazena do
spodniho tramu; otacenim vretena
dlouhou ty¢i zapusténou do matky
klesala horni klada a tlacila na misu
s hrozny; stava vytékala otvorem ve
spodnim tramu; mladsi varianta ma
kladu upevnénou v rozmeérném du-
bovém ramu, ktery znacné presahuje
a na konci je rozstépena; rozdvoje-
nym mistem prochazi sroub, na je-
hoZ spodnim konci maze viset velké
zavazi; to tvori jeden nebo dva kame-
ny: ¢asto je v zemi vyhlouben otvor,
do néhoz kamen pri lisovani zapada;
Sroub je nad rozstépenou ¢asti klady
upevnén v mohutné matce, jez ma
obvykle tvar hranolu nebo valce

= vietenovy lis: se sklada ze dvou sil-
nych sloupl, zvanych klanice; jsou
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postaveny kolmo a udavaji vysku
celého lisu; do klanic jsou zapustény
dva silné tramy, jeden nahore, dru-
hy dole; horni tram se nazyva hinst,
dolni grunt nebo klada:; klanice, hinst
a dolni klada vytvareji ram lisu; v hor-
ni kladé je vydlaban otvor se zavity,
jimiz prochazi silny sroub z tvrdého
dreva; vieteno je na spodnim konci
zakonceno matkou (hlavou), ta byva
rizné tvarovana; dalsi ¢asti lisu je
drevéna misa obdélnikového tvaru,
zvana okrin nebo kos; je zasazena do
spodni klady; na ¢elni strané misy je
otvor, jimz vytéka hroznova Stava;
cela konstrukce lisu spociva zpravidla
na dvou nebo trech silnych hranolo-
vych tramech, zvanych Slapy nebo
podklady

= vodni lis (hydrolis): slouzi pro liso-
vani hroznd pomoci tlakové vody;
Vv nerezovém kosi je ulozen gumovy
vak, ktery se napousténim vody roz-
pina, tlaci hrozny ke sténé kose a jeho
otvory pak vytéka vylisovana stava;
nejcastejsi typ tohoto lisu byva upev-
nén na vyklopném podstavci; na viku
se obvykle nachazi pojistny ventil

b) lisovani vina bylo jednou z nejdule-
zitéjsich vinarskych praci, proto také
proniklo do uméni (rdzna vyobra-
zeni list, u nas nejstarsi z roku 1582
v gruntovni knize Uherského Brodu)
i do heraldiky (Sobkové z Kornic): lisy
byvaly rtzné zdobené rezbou (u kla-
dovych predevsim klada, u vieteno-
vych hinst a hlava); existuje rozvinuta
typologie matek (hranolove, soudec-
kové, kuzelové, nejbéznéjsi jsou valco-
ve); vyskyt jednotlivych typl vieteno-
vych matek vsak neni mozné presné
geograficky vymezit, ¢asto se v jedné
obci setkavame s nékolika typy

H5
H6.v,d,S

W 7. VK, 2014; JS, 2021



* mesttivka 7., SSJC
W 1. material, tvar
W 2. zviastnosti materialu

B 3. mestovnica, mestovacka, pali¢-
ka, tlouk

m4.

a) drevéna tyc, dole rozsirena; jeji dél-
ka byla cca 100-150 cm; spodni, roz-
Sifena ¢ast méla prdmér cca 12 cm;
byvala bud v celku vyrobena z kme-
ne stromu, nebo byla hulka (drzadlo)
vsazena do valecku z tvrdého dreva;
slouzila k drceni hroznt v kadich, aby
Zz nich mohla byt wvylisovana stava:;
v mnohych vinarskych krajinach bylo
bézné drtit plody Slapanim (na Mo-
ravé o takovém zvyku nejsou zazna-

my); hrozny se drtily jiz pri sbéru ve
vinici; bilé hrozny se lisovaly, aby bar-
va a chut vina neutrpély oxidac¢nimi
enzymy: ve sklepé se pouzival mensi
vysoky skopek (mestak); nad pevnym
dnem mél ve vysce asi jedné tretiny
vlozeno jesté jedno dno s otvory: sta-
va z rozdrcenych hroznl protékala
dirkami a mohla byt odvadéna bo¢nim
vystupem; drceni se oznacovalo takeé
Jjako mestovani ¢i kostkovani

b) v soucasnosti je nahrazeno > mlyn-
ky a > odzrhovaci (odstopkovaci), kte-
ré cely proces usnadnuji a urychluji

H 5.

MW 6. d. celkova

H 7.VK, 2014
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MESTUVKA

shirka RMM, 4645



MLYNEK
NA HROZNY

shirka RMM, 9195

* mlynek na hrozny m., SSJC

H 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, vyrobce
u3.

m4.

a) sklada se z drevéné nebo nere-
zZové nasypky a z mleciho zarizeni,
ktere tvori dvé plochy, z nichz jedna
nebo obé se ucelné pohybuji; plo-
chy drticich téles byvaji nejcastéji
ve tvaru valce nebo soustavy
spojenych komolych kuZzeld (dvou
do sebe zapadajicich litinovych val-
cl; zafizeni je upevnéno v ramu
s drzadly a je prenosné; odzrhova-
ci mlynky jsou konstruovany tak,
Ze narusené hrozny prepadavaji do
kadé a oddélena trapina se odvadi
ven; pri mleti dochazi k rozmackani
plodd a provzdusnéni rmutu; zarize-
ni musi byt sestaveno tak, aby byly
bobule dostatec¢né rozdrceny, ale
aby se neporusila semena a trapi-
na; nedostatecné rozemleté hroz-
ny snizuji vytézek rmutu; naruseni
semen a trapiny redukuje kvalitu
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budouciho vina; v mlynku se bobule
drti, propadavaji na sito odzrhova-
Ce (odzrhovacky), vystiracimi prsty
jsou protlacovany pres otvory v situ
a padaji spolu se stavou do kadé:
stopky jsou Sroubovitym pohybem
prstU posouvany k otevienému ¢elu
odzriovacky a vypadavaji do nado-
by; vétsi provozy zacaly mlynky po-
uzivat kolem roku 1910, dnes jsou
béznym vinarskym strojem, ruc¢nim
¢Ci elektrickym

= mlynek rucni: sklada se z nasypky
a mleciho zarizeni (vyrobené ze dreva
¢i litiny); je pohanén klikou

= mlynek elektricky: pouziva se ve vel-
kovinarstvich; ma vétsi objem (vykon
7000 kg/hod.); klika je nahrazena
elektrickym pohonem

b) v minulosti se hrozny po preveze-
ni do sklepa nebo lisovny roztrhavaly
parozkovymi svidovymi pruty (dlou-
hymi 70-80 cm) a potom se tloukly
holi > mestivka

N 5.

W 6. v. nasypky, d. celkova

m 7. VK, 2014



* moStomeér m., SSJC

W 1. material, tvar banky se stopkou
W 2. zvlastnosti materialu, sklo, popis
B 3. areometr, hustomeér

m4.

a) mostomeér je obvykle ve tvaru
banky s vystupujici stopkou, na niz
je stupnice udavajici nameérenou kon-
centraci cukru v mostu; pristroj kon-
struovany pro meéreni obsahu cukru
v mostech pri urcité teploté; existuje
nékolik typU; v CR se v sou¢asné dobé
nejvice uziva Ceskoslovensky nor-
malizovany mostomér, ktery udava
obsah cukrt (v kg) ve 100 | mostu pri
teploté 15 °C vyjadreny ve stupnich
cukernatosti mostu (°NM); drive se
pouzival mostomeér Klosterneubursky,

jenz udaval mnozstvi cukru (v kg) ve
100 kg mostu (°KMW): zejména pro
ucely vyzkumu a slechténi se vyuziva
mostomér Oechsleho, jehoz stupné
udavaji zkracenou hustotu; obsah cuk-
ru v mostu mérime v kovovem nebo
sklenéném odmeérném valci; vzorek
precedime a nalijeme do valce; dobre
vyCistény a suchy mostomér opatrné
ponofime do mostu tak, aby se nedo-
tykal stén valce; udaj na stupnici urci-
me tim, ze odecteme spodni hladinu
menisku; mérit bychom meéli pri tako-
veé teploté, pro kterou byl mostomeér
zkonstruovan; v opacném pripade je
treba namérenou hodnotu korigovat

m5.
W 6. d, . stopky, S. banky

H 7. VK, 2014
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MOSTOMER

sbirka RMM, 7077



MOTYKA

e

krace; sbirka RMM, 9368

'd

motyka vini¢ni; sbirka RMM, 2900

/

Skrabka; shirka RMM, 12015

7

motyka mésickova; sbirka RMM, 7072

e

kucovnice; sbirka RMM, 10833

* motyka 7., SSJC
W 1. materidl, tvar, list, nasada

W 2. zvlastnosti materialu, znacka vy-
robce, Zelezo (list), drevo (nasada)

3.

H4.

a) rucni naradi slouzici k okopava-
ni pudy; zpravidla se sklada z razné
tvarovaného zelezného listu, ktery je
kolmo nasazen na drevénou nasadu;
délka nasady se lisi dle typu motyky
(od cca metrovych pro bézné motyky
az po kratke pro praci v klece)

b) v zemédélstvi se motyky pouzivaji
od mladsi doby kamenné; ve stredo-
véku se zacaly tvarove odlisovat dle
¢innosti, k niz mély slouzit; v drivéjsich
dobach je zhotovovali vesnicti kovari
(masivni a pomérné tézkeé):; po zave-
deni pramyslové vyroby byly lisovany
z ocelového plechu, a tudiz vyrazné
leh¢i; oko pro nasazeni rukojeti byva-
lo vykovano soucasné s listem nebo
zvlast a k listu bylo pripevnéno nyty
Ci skutim za tepla; v moderni dobg,
pri individualni vyrobé, jsou oka k lis-
tu navarovana; s rozsirenim zelezné
motyky zanikly jednoduché primitiv-
ni druny naradi ze dreva, paroht ¢&i
kamene; uziti motyk saha do pocat-
kU vinarstvi; zejména mensi vinafi je
vyuzivaji i v souc¢asnosti; na vinicich
bychom nasli rizné typy:

= krace, kratec, graca, gracka, siranka,
hruba motyka: motyka s Sirokym, srd-
¢itym nebo poloobloukovitym listem;
ve vinohradech se vyuzivala pfi let-
nim kypreni pudy pred zatloukanim
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koli; pocatkem 20. stoleti byly tyto
tézké nastroje nahrazovany leh¢imi
Skrabkami

= motyka vini¢ni, vinohradska, postni-
cova, Fastenhauen (némecky), Fostn-
haun (jihomoravsky dialekt némciny):
pouzivala se pri hlubokém jarnim ky-
preni pudy, které bylo nejdulezitéjsim
a zaroven nejtézsim kopanim v kolobeé-
hu vinarského roku; probihalo obvykle
béhem predvelikono¢ni postni doby,
proto se teto Cinnosti fikalo postnica
a odtud pochazi také jedna z variant
nazvu této motyky

= Skrabka, skrabak, Scharn (nemecky):
lehka ostra motyka s listem obdél-
nikového tvaru, ktera se pouzivala
nejcastéji k lehkému kypreni pady
v letnim obdobi

= motyka meésickova, bulharska, bul-
harka: lehka motyka s listem pulob-
loukovitého tvaru, uzivana bézné
také v zahradnictvi; ve vinohradnictvi
se pouzivala od pocatku 20. stoleti
k mélkému kypreni pady

= motyka kucovnice, kucovnica, klu-
Covnice, kicovnica, kucnice, motyka
kucova, ortovka: uzka ostra motyka
se silnym listem, ktera patrila k za-
kladnimu naradi na kazdem hospo-
darstvi; ve vinohradnictvi se pouzi-
vala pri kultivaci ptudy pred vysadbou
novych vinic, pri dobyvani korenu,
vysekavani kert apod.; své uZziti nasla
i pri okopavani vinic ve strmych sva-
zich

H 5.
W 6. v. listu, d. celkova, &.

N 7. VK, 2014; JS, 2021



* nabéracka na rmut z., SSJC

W 1. material, tvar, délka nasady

W 2. zviastnosti materialu

B 3. Maischeschdpfer (némecky),
Maschschepfa (jihomoravsky dialekt
némciny)

| W%

a) vyrobena byvala obycejné z ple-
chu; vyuzZivala se k nabirani roze-

mletych bobuli vinné révy urcenych
k vylisovani: pro lepsi a efektivnéjsi
manipulaci byla nabéracka obvykle
na jednom konci zaostrena do $picky:
sklada se ze dvou Casti, ze samotné
nabéracky a delsi, obvykle drevéné
nasady

H 5.
MW 6. d. celkova, objem nabéracky

W 7.JS, 2021

* nalevka na vino 7., SSJC
W 1. material, tvar (oval), objem

W 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce

B 3. hamovnica (lidove), GieBkar (né-
mecky), GiaBkor (jihomoravsky dia-
lekt némciny)

H4.

a) vyrobena z dubovych prkének,
tésné sesazenych a zpevnénych ze-
leznymi pasky; je ovalného tvaru;
ve dné je vytokova trubka z médeé-
ného plechu; nalevka ma dve nozky,
které zarucuji stabilni usazeni na
oblém sudu; na jedné strané je nizsi,
coz usnadnuje nalévani védrem; na
druhé strané je vyssi, coz brani pre-

strikovani viévané kapaliny; pozdéji
byly vyrabény nalevky celoplechoveé:;
slouzila k nalévani mostu a vina do
sudy; jeji velikost umoznila, aby do
ni mohlo byt naraz vlito celé védro
mostu Ci vina, které postupné vteklo
do sudu

b) v soucasné dobé jsou drevené
a plechové nalevky nahrazeny plasto-
vymi trychtyri; vétsina mostu a vina se
ve velkoprovozech prepravuje pomoci
Cerpadel a hadic, pripadné sklenenym
potrubim

H5.

W 6. v. jedné strany, v. druhé strany, d.

H 7. VK, 2014
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NABERACKA
NA RMUT

sbirka RMM, 7977

NALEVKA
NA VINO

shirka RMM, 4646



NASOSKA

sbirka RMM, 7032

NUZ
SOMELIERSKY

archiv RMM

* nasoska 7., SSJC
W 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

3.

| W%

a) v malych provozech se ke staceni
vina uziva nerezova Ci plastova tru-
bice ohnuta do ostrého uhlu; ohyb
trubice vytvari kratsi a delSi rame-
no; konec delsiho se ponori do sudu
s vinem tésné nad hladinu usazenych
kalU; na kratsi rameno se nasadi hadi-
ce; tato ¢ast musi byt polozena nize
nez delSi rameno v nadobé s vinem;
vysatim vzduchu z hadice se pomoci
nasosky saje vino ze sudu, které pak

samospadem vytece do pristavenych
nadob; u mensich sudl Ize pouzit
misto nasosky jen hadici; nékdy se
muzeme setkat s ozna¢enim nasoska
i u mensich tvard > kostyru; tzv. sta-
¢enim rozumime premistovani vina
Z jedné nadoby do druhé; jedno-
ducha a nenahraditelna operace se
provadi po urcité etape, kterou vino
ve svém prirozeném vyvoji prodela,
nebo po néjakém jeho potrebném
technologickém oSetreni; vykonava
se také pri oddélovani kali usazenych
na dné nadoby

m5.

B 6. d. kratSiho ramene, d. delsiho
ramene

H7.VK, 2014

* Ntz someliérsky m., SSJC
H 1. materidl, tvar

W 2. vyrobce, dekor

W 3. Cisnicak

| W}

a) slouZi k profesionalnimu otevreni
lahve s korkovym nebo plastovym
uzaverem; sklada ze 4 casti; k télu
noze je pripevnéna spiralovita vy-
vrtka, dvoupakova zarazka a maly
nozik, ktery slouzi k odrezani kapsle
na lahvi; véechny ¢asti se daji slozit
a pevne primknout k nozi
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b) someliérské noze se v minulosti
nejprve Sifily v restauracnich pro-
vozech, ve vinotékach a v podob-
nych zarizenich, proto byvaji nekdy
oznacovany jako noze cisnickeé (tzv.
¢isnic¢aky); postupné se ¢asem roz-
Sifily a dnes jiz patfi k béznému vy-
baveni domacnosti: nabizeji se také
jako reklamni produkty ¢i suvenyry
Z prevazné veétsiny vinarskych ob-
lasti

H 5.
MW 6. d. celkova

W 7.JS, 2021



* nliZ vinairsky m., SSJC
W 1. material, tvar

W 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce

B 3. Rebmesser (némecky), Rebme-
ssa (jihomoravsky dialekt nemciny)

m4.

a) vinarské noze slouzily po staleti
jako zakladni a jediny nastroj k rezani
revy vinng; skladaji se z neékolika
Casti: hrotu, Cepele, rukojeti; Casto
je jejich soucasti zvlastni vybézek
na vnéjsi hrané Cepele, v literature
oznacovany terminem securis: hrot,
ktery ma zahnuty tvar, se pouziva
hlavné pri odrezavani neuzite¢nych
révovych letorostl, k odstrafiovani
mechu z révy, pripadné k zahlazovani
ran zpusobenych na pni pri rezu, a to
v mistech malo pristupnych, kde neni
mozné vyuzit Cepele

noze se securis

= securis v horni poloviné hrbetu ce-
pele

= nUz se dvéma hroty, vespod s roz-
Sirenou Cepeli

= nUz se dvéma hroty, ¢epel ma krat-
Si, seviengjsi ostri, dole se zuzuje do
rukojeti

= nUz se dvéma hroty, ostri ¢epele je
plné oteviené

= nUz s jednim hrotem v horni ¢asti,
otevrend Cepel prechazi dole v ruko-
jet

= nUZ s jednim hrotem, ¢epel precha-
zi dole na vnitfni strané v hranaty
vybézek

= securis ve spodni ¢asti hrbetu ce-
pele

= N0z se dvéma hroty a dole s rozsi-
renou Cepeli

= n0Z s jednim hrotem

noze bez securis

= NUZ s rovnou ¢cepeli

= N0z se zahnutou cepeli a dvéma
hroty

= nUz se zahnutou cepeli a jednim
hrotem

b) nejstarsi vinarské noze muizeme
povazovat za variantu srpovitych
nastroji na osekavani haluzi, kte-
ré zname jiz z laténskych nalezl
a jsou dolozeny i z provincii vychodo-
a zapadorimskych; podobné nastroje
rovneéz zhotovovali slovansti kovari;
dochované jsou exemplare z obdo-
bi Velké Moravy; mame je dolozeny
z kazdé historické doby: jejich du-
lezitost doklada takeé cetnost vyob-
razeni v ceské heraldice, predevsim
municipalni (témeér kazda obec s vi-
narskou minulosti ma vinarsky ndz ve
svém znaku); k rozsireni do heraldiky
prispél rovnéz rod Dietrichsteind,
ktery ma ve svém erbu dva vinarské
noze

u5.
W 6. d. celkova, d. Cepele

H 7. VK, 2014
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NUZ
VINARSKY

ndz se securis; shbirka RMM, Vi 4554

ndz bez securis; sbirka RMM, Vi 4756



NUZKY
VINOHRADNICKE

sbirka RMM, Vi 6044

sbirka RMM, 16161

ODKAPAVAC
LAHVI

zapUjéeno od Josefa Suby st.,
Dolni Dunajovice

nlzky vinohradnické 7., SSJC
W 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, znacka vy-
robce

B 3. Weingartenschere (némecky),
Weingatschaa (jihomoravsky dialekt
némciny)

H 4.

a) bud zelezné (ocelové) bez jinych
uprav, nebo maji rukojeti kryté ob-
vykle plastickymi navleky; moderni
ndzky jsou vyrobené z hlinikovych sli-
tin, jen rezné noze maji z kalené oce-
li: nejmodernéjsi a nejdrazsi ndzky
byvaji, kromé nozl, vyrobené z uhli-
katych kompozitl; do praxe byly po-
stupné zavedeny nuzky hydraulicke,
pneumatické, nejnoveji elektricke,
které maji usnadnit a zvysit pracovni
vykon; hydraulické i pneumatické

ndzky jsou zavislé na dodavce tlako-
veého oleje ¢i vzduchu, a proto s nimi
|ze pracovat pouze v soucinnosti s ji-
nym zarizenim, nejcastéji s trakto-
rem; elektrické ndzky jsou nabijeny
baterii, kterou si pracovnik nese na
zadech; zvlasté pri vétsim objemu
prace zvysuji elektrické nazky pro-
duktivitu a ulevuji svalstvu rukou,
coz prispiva k jejich rozsirovani i mezi
drobneé vinare; zavedeni ntzek misto
nozd znamenalo vyznamny pokrok
v pécinejen o révu vinnou, ale i o jiné
rostliny péstované v zemeédélstvi;
usnadnéni a zrychleni prace zlepsilo
vykonnost a celkové se podilelo na
zvySovani hmotné i kulturni Urovné
venkovského obyvatelstva

H5.
MW 6. d. celkova, d. drzadel, . ostri

W 7.VK aJS, 2021

* odkapavac lahvi m., SSJC

B 1. tvar, material

B 2. zvlastnosti materialu, vyrobce
u 3.

m4.

a) vyuziva se pri vyplachovani lahvi
pred lahvovanim; vymyta lahev se na-
sadi na kolik a zbytek vody z ni mUze
odkapat; odkapavace se vyrabi nej¢as-
téji z plastu; byvaji modulové a jejich
kapacitu Ize libovolné nastavovat; na
Jjeden modul se da obvykle nasadit de-
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set lahvi; spodni zakladna slouZi k za-
chycovani odkapané vody

b) odkapavace se ve vinarstvi rozsiro-
valy od devadesatych let 20. stoleti,
postupné se dostaly i mezi mensi vi-
nare, kteri lahve vyplachovali ¢astéji
a vyuzivali opakovang; vétsi provozy
ve 21. stoleti uz na lahvovani pouzivaji
nove, sterilni lahve

H 5.
W 6. v. celkova

m 7. JS, 2021



* opora vini¢niho sloupku
m., SSJC

W 1. material, tvar
B 2. zviastnosti materialu, akat, dub
u 3.

H4.

a) opory vini¢nich sloupky jako sou-
Casti draténé konstrukce, po niz je
vedena réva vinna, se vyrabeji ze stej-
nych materiald jako > sloupky; tradic-
ni a nejjednodussi jsou opory, stejné
jako sloupky drevéné z kulatiny o sile
cca 12-15 cm; ¢ast, ktera je v zemi, je
opalena kvuli ochrané pred hnilobou:;
vrstva zuhelnatélé ¢asti musi byt silna
alespon 1 ¢cm; na opory se ha rozdil od
sloupkt mohlo pouzit i kratké, méné
kvalitni drevo; nejcastéji bylo (a je) po-
uzivano akatoveé nebo duboveé; krome

opalovani se napoustely i chemikalie-
mi; modernizované draténky se vyra-
bély z betonu vyztuzeného Zeleznymi
pruty: opory byly pak kratké beto-
nove sloupky, v nékterych pripadech
pouzivané i na samostatné draténky:
podobné jako sloupky mohou byt
masivni (profil 12 x 12 ¢cm) nebo sub-
tilni (8 x 8 cm); vyrabéji se v nekolika
délkach, pro stredni ¢i vysoké vedeni;
pro zvyseni stability celé konstrukce
je v zemi zabetonovana také opora;
opory pro ocelove sloupky jsou taktéz
z ocelovych trubek (o priméru cca
6 cm); v modernich vinicich se pouzi-
vaji silnéjsi profily nebo krajové dreveé-
né sloupy

m5.
H6.v, D

H 7. VK, 2014

* pilka profezavaci z., SSJC
B 1. material, tvar, délka listu
W 2. vyrobce

u 3.

H4.

a) slouzi k fezani rtznych materiald,
ve vinarstvi se jedna zejména o dre-
vo; vyuzivaji se pilky nejrlznéjsich
tvarl a materiald, pricemz v soucas-
nosti jsou preferovany lehké nastro-
je s ostrym zubatym listem, ktery Ize
sklopenim slozit do rukojeti

b) ve vinohradnictvi byly pilky vzdy
dulezitym a nezbytnym pracov-
nim nastrojem, slouzicim zejména
k omlazovani vinohradu a odstra-
fovani neplodnych kmend révy; od
jednoduchych pilek, které se vyu-
zivaly k nejrdznéjsim uceldm, vinari
postupné prechazeji ke specifickym
lehkym a skladnym pilkdm s plasto-
vou rukojeti

u5.
MW 6. d. celkova, S. listu

W 7.JS, 2021

a

OPORA
VINICNIHO
SLOUPKU

archiv RMM

PILKA
PROREZAVACI

sbirka RMM, Vi 6608



sbirka RMM, Vi 4576

* pipa 7., SSJC
W 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce, zdobeni

W 3. Pipe (némecky), Pipm (jihomo-
ravsky dialekt némciny)

| W%

a) jednoduché vypoustéeci zarizeni;
kohout umoznujici vypousténi kapa-
liny z nadoby a regulovani intenzity
jejiho vytoku: je vyrobena z tvrdého
dreva konického tvaru, aby dobre
tésnila v otvorech rozlicného prameé-
ru; v pip€ jsou vyvrtany dva na sebe
kolmé otvory - prubézny (kolmo na
télo pipy) a neprubézny (v podélné
ose pipy); neprubézny usti do otvo-
ru prabeézného, v némz je pohyblive
zasazeny vypustni ventil; ve ventilu
jsou opét dva otvory - pribézny
a neprubézny; systém pohyblivého
ventilu a otvord umoznuje vytok ka-
paliny; pro zajisténi dobrého tésne-
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ni ma vypustni ventil mirné konicky
tvar a v prabézném otvoru v téle
pipy je vlepena korkova vlozka; ven-
til méa pro pohodiné ovladani obvykle
kolmo vsazenou rucku, nebo je jeho
vrchni ¢ast vytvarovana do Sirokého
kridla

b) pipy byly vzdy praktickym a ne-
zbytnym zarizenim vSude tam, kde se
manipulovalo s kapalinami; postupne
byly vyvinuty moderni ventily vyra-
béné z kovu, plastl ¢i kombinaci téch-
to materialU; princip pip je pouzivany
také v historizujicich ¢i tradi¢nich
zarizenich (napr. pivni ¢epovaci hlavi-
ce); drevéné pipy jiz ztratily vyznam,
jejich  zpracovani, jemné zdobeni
a kvalitni drevo z nich ale vytvareji za-
jimaveé a estetické predmeéty

HS5.

W 6. d. celkova, d. vypustného kohou-
tu, p. konicke ¢asti

m 7. VK, 2014



* plasi€ ptactva m., NSZ 6/324

W 1. tvar, material, zpusob fungovani
W 2. vyrobce, zvlastnosti materialu
3.

H4.

a) k vyhanéni spacku z vinic se po-
uzivaji akustické i vizualni nastroje,
jejichz hlavnim cilem je zabranit jim
v konzumaci dozravajicich hroznd;
nejriznéjsi pomucky si vyrabéli vina-
ri ¢i hotari (hlidaci vinic) podomacku,
v soucasnosti se rizna zarizeni pro-
davaji v obchodech

b) v minulosti bylo hlidani vinic
pred Spacky, skodnou zvéri ¢i zlo-
déji vysadou hotaru, kteri ve vinar-
skych obcich pozivali velké vaznosti:
v prabéhu 20. stoleti tato ¢innost
ztracela na dustojnosti a stavala se
predevsim zdrojem privydélku pro
muze ddchodového véku, invalidni
dichodce apod.; k plaseni se vyuzi-
valy nejrdznéjsi druhy pistoli; s ne-
dostatkem pracovni sily byli vinari
nuceni hledat jiné zpusoby ochrany,
které by na lidskeé sile nezavisely; jiz
ve druhé poloviné 20. stoleti se ze-
jména u malovinaru zacaly objevo-
vat elektronické plasice, postupné
vsak previladla plynova déla

= pistole na poplasné ¢i plynove stre-
livo: si hotari obycejné vyrabéli podo-
macku, prfipadné si pro tyto potreby
riznymi zpusoby upravovali funkéni
zbrané

= elektronické plasic¢e: pouzivaly se od
2. poloviny 20. stoleti; v poc¢atcich se
jednalo o nejraznejsi bzucaky rozmis-
téné po vinicich, které potrebovaly
zdroj elektrické energie (pripojeni do
sité nebo baterie); v soucasné dobé
se vyuzivaji plasice s reproduktory,
Z nichz zazniva imitace kriku dravct

= plynoveé plasice: se vyraznéji rozsirily
ve druhé dekadé 21. stoleti; jedna se
o rtizné velka déla, ktera jsou pripoje-
na k propanbutanovym bombam; vy-
uzivaji hlasité detonace, k niz dochazi
pri vzniceni plynu; akusticky tlak do-
sahuje cca 120 dB; u zarizeni Ize ¢as-
to nastavit frekvenci mezi jednotlivy-
mi detonacemi i jejich hlasitost

= plastovy plasi¢: vérna napodobenina
dravého ptaka, ktera se zavésuje nad
vinici; vetrem se ptak pohybuje, coz
vytvari iluzi letu a odrazuje Spacky od
naletd na hlidana mista; obvykle jsou
tyto plasice doplnény témi elektronic-
kymi, aby byla iluze pritomnosti drav-
Ce CO nejverngjsi

H5.
m6.v,d,S

m 7. JS, 2021
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PLASIC
PTACTVA

drevény plasi¢ ptactva;
shirka EU MZM, HN 306

plastovy plasi¢ ptactva;
shirka RMM, Vi 6606



PLECKA
VINICNI
(POTAZNI)

zapuj¢eno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

* ple€ka vinicni (potazni) z., SSJC
W 1. material, tvar
B 2. zvlastnosti materialu, konstrukce

B 3. plantazka (lidovy), Weingatpflug
(némecky), Weingatpflui (jihomoravsky
dialekt némciny)

mq.

a) je vyrobena ze Zeleznych profild
a uzplsobena pro zaprah kong; na
nosném ramu, ktery je pevnée spojeny
s kle¢emi, jsou pohyblivé zavésena dvé
ramena, na nichz jsou stavitelné upev-
nény polosipové radlicky, dveé na kazdé
strané; predni radlicka je kratsi, zadni
delsi; pracovni brit radlicek je obraceny
ke stredu plecky, coz umoznuje kypre-
ni pudy v tésné blizkosti kerd, aniz by
hrozilo, Ze se kere podrezou; vzadu na
nosném ramu je umisténa velka sipova
radlicka, ktera kypri prostor mezi témi
postrannimi; rukojeti kleci jsou z vnéj-
Si strany opatreny poloobloukovitymi
kryty z prutového nebo pasového ze-
leza; kryty chrani ruce pracovnika pred
zranénim od révy, sloupkd nebo vétvi:
potazni plecka je koncipovana pro mél-
ké kypreni zeminy; jedna se o univerzal-
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ni naradi k obdélavani pady v uzkych
sponech; nastaveni sife zabéru umoz-
Auje pouzivat plecku v rdznych kultu-
rach (ve vinicich, ve skolkarstvii v ze-
linarstvi); vyvoj konstrukce zprostred-
koval hromadnou vyrobu tohoto nara-
di i zménu zplsobu obhospodarovani
zemédelskych ploch

b) pouzivani plecek ve vinohradnictvi
bylo spojeno se zménou péstovani
révy vinné (prechod od starého zpUso-
bu ,na hlavu” na novy ,na draténkach”);
prave sirsi radky (120-150 cm) umozni-
ly vyuziti konskych potaht s odpovida-
jicim naradim

B 5. plecka se liSi od oboravadla, které
ma jednu symetrickou radlici a dvé od-
valové desky k rozhrnovani ornice; po-
spéchy jsou slozeny z direvéného nebo
Zelezného ramu, na némz bylo upev-
néno zeleznymi nozkami 7-9 radlicek,
a zaprahaly se za potah; v nékterych
lokalitach funkci plecky zastaly prave
oboravadlo ¢i pospéchy

B 6. d. celkova, d. drzadel, d. nozu,
8. nozu, p. kola

m7.VK, 2014



* plivatko s., SSJC

B 1. material, objem

W 2. zvlastnost materialu, vyrobce
3

| W%

a) degustacni plivatko se obvykle
sklada ze dvou casti; tvori jej nadoba
o rdzném objemu, vétsinou opatrena
uchem c¢i drzadlem, na niz je nasaze-
no viko se svazujicim se dnem a ot-
vorem uprostred; pri degustacich je
vyuzivano k vylévani zbytkd vina ze
sklenice nebo k vyplivnuti vzorku: pli-
vatka o mensich objemech slouzi pro
jednu osobu, Vvétsi se umistuji do-

prostred degustacniho stolu a k dis-
pozici jsou pro vice ucastnikd

b) plivatka pdvodné slouzila k hygie-
ni¢téjsimu odplivnuti, aby se nezne-
¢istovaly povrchy; v 19. stoleti byvala
uredné narizena napr. v hostincich ¢i
na uradech; se zlepSenim hygienic-
kych podminek po 1. svétoveé valce
z verejného prostoru mizi a postupné
se stavaji specifickou pomuckou pro
degustatory; v jisté podobé se uzivaji
i v zubarskych ordinacich

H 5.
H6. v,S h

W 7.JS, 2021

* plni¢ka lahvi 2., SSJC

W 1. material, tvar, objem nadoby
W 2. vyrobce

u 3.

| W%

a) ve vinarstvi slouzi k plnéni vina
do lahvi; plnicky Ize rozliSovat dle
velikosti; mensi vinarské provozy
pouzivaji v 21. stoleti rozsirené va-
kuové plnicky pracujici na principu
podtlaku; hadice, pripojena k plnic¢-
ce, se vlozila do nadoby s vinem; z ni
plnicka vysavala tekutinu do lahve,
nasazené na odtokovou trubicku;
jakmile se lahev naplnila, respektive

hladina vina se dostala k trubicce,
plnicka prestala nasavat; soucasti pl-
nicky byva i plastova nadoba na vino,
které odteklo mimo lahev; dalSimi
variantami jsou ruzné automaticke
¢i poloautomatické plnicky pro vice
lahvi; nejvyssi kategorii byly lahvovaci
linky, pouzivané v nejvétsich vinar-
skych provozech; ve druhé dekadé
21. stoleti ziskaly na oblibé mobilni la-
hvovaci linky, s nimiz se prijede pred
vinarstvi; vyhody technologie pak
mohou vyuzivat i mensi vinarstvi

H 5.
W 6. v. celkova

m 7. JS, 2021
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PLIVATKO

moderni plastoveé plivatko; sbirka RMM,

Vi 6609

PLNICKA
LAHVI

zapujceno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice



POHAREK
NA VINO

archiv RMM

* poharek na vino m,, SSJC
B 1. materidl, tvar, objem

B 2. zvlastnosti materialu
u3.

H4.

a) pri senzorickém hodnoceni véech
vlastnosti vina je treba pouzivat skle-
nicky z krystalového, ¢irého, pruhled-
ného skla, bez jakychkoliv barevnych
a brousenych ozdob; jedno z kritérii
pro degustacni sklenicky je dosta-
tecné dlouha stopka s kruhovou
zakladnou, jez umozniuje spravneé
uchopeni; prfi dotykani hrdla rukou
se sklenic¢ka Spini, coz znemoznhuje
hodnoceni vina, dochazi také k jeho
zahrivani; objem sklenicky by mél byt
alespon 250 ml; na senzorické hod-
noceni bilych, ¢ervenych, sumivych
a dezertnich vin se pouzivaji rozlic-
né typy sklenénych poharu; bild vina
se ochutnavaji ze stredné velké uzsi
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sklenky s mirné sevirenym okrajem;
pohary na hodnoceni lehcich bilych
a ruzovych vin by mély byt ve tvaru
obraceného zvonu s otevirenym okra-
jem: pro ochutnavku c¢ervenych vin
jsou vhodné sklenky velké, s mirné
uzavirenym okrajem ve tvaru tulipa-
nu; sklenky pro degustaci vyzralych
¢ervenych vin maji tvar kalichu s vy-
sokou stopkou; sekty jsou hodnoceny
z vysokych a uzkych pohard, tzv. flé-
ten; ledova, slamova a dezertni vina
pak z malych poharkd (75 ml); senzo-
rické hodnoceni vina ma sva pravidla;
spoCiva v posuzovani jeho Ccistoty,
barvy, ving, chuté a celkového do-
jmu, a to predevsim pomoci zraku,
¢ichu a chuti; vyjadreni jakosti vina
lidskymi smysly si vyzaduje dostatek
zkusenosti a odbornych znalosti

m5.
H6.v,S

m 7. VK, 2014



* poprasovac na siru m., SSJC
W 1. material, tvar valce

B 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce, kuize, plech

m3.

H4.

a) zadovy poprasovac je slozeny
z nadrze na prasek, kozeného méchu
a hadice s hubici; nadrz na prasek je
vyrobena z plechu, hadice je pryzo-
va a hubice plechova; poprasovac je
vysledkem technologického reseni
ochrany ovocnych plodin, hlavné
révy vinné pred houbovymi choro-
bami, zvlasté padlim révy (oidiem):
pouzivala se jemné mleta sira, jiz se
zaprasovaly hrozny; v teplém poca-
si se sira okyslicovala na oxid sificity
(SO,), ktery byl vlastnim Cinitelem
hubeni

b) poprasovace se v praxi udrzely po-
meérné kratce; vyznam mély zejména
v dobé, kdy evropskeé vinarstvi naslo

prvni zpusoby ochrany pred choro-
bami zavlecenymi z Ameriky (plisni
révy a padlim révy); rucni rozpraso-
vace meély rliznou podobu; za primi-
tivni nastroj Ize povazovat metlicku
Z prouti, pomoci niz se prasilo vapno
nebo siran médnaty; pozdéji se obje-
vovaly typy zaloZené na principu sta-
hovani méchu, ktery pri vyfukovani
rozprasoval latku po kerich révy; mo-
derni vyroba poprasovani nahradila
postriky, jez umoznuiji presnejsi dav-
kovani ochrannych prostredkd, jejich
lepsi ulpivani na listech i plodech; za-
roven jde o vyraznou usporu nakladd
a Setrnéjsi pristup k prirodé; vzhle-
dem k relativné kratkému obdobi,
v némz byly poprasovace pouzivany,
nezakotvily nijak v lidovych zvycich;
ve své dobé se jednalo o vyznamny
technicky vynalez, ktery pomohl zvy-
Sit uroven vinarstvi

H 5.
W 6. d., S. rukojeti, p. valcové nadrze

H 7. VK, 2014
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POPRASOVAC
NA SiRU

sbirka RMM, 7023



POSTRIKOVAC

trakarovy postrikovac; sbirka RMM,
Vi 4527

zadovy postrikovac; sbirka RMM, 7119

postrikovac za traktor; zapUjceno
z Vinarstvi Holacky, Dolni Dunajovice

* postiikovaé m., SSJC

W 1. material, tvar, objem nadoby na
postrik

W 2. vyrobce, zvlastnosti materialu
u3

H4.

a) technickeé zarizeni slouzici v zemé-
délstvi k ochrané rostlin pred zivocis-
nymi skudci, skodlivymi mikroorganis-
my a houbovymi chorobami; kapalina
s obsahem chemickych latek se po-
moci postrikovace dostane na povrch
kerd; existuje velké mnozstvi typu
postrikovacl; kazdy sestava z néko-
lika podstatnych ¢asti, kterymi jsou:
= Nadrz na postrikovou kapalinu

= zafizeni na vyvolavani tlaku v kapali-
né, cerpadlo (rucni, elektrické, moto-
rove, pistove, rotacni atd.)

= vzdusnik (vyrovnavaci nadrzka)

= systém pro prepravu tlakove kapa-
liny (potrubi), hadice (gumove, plas-
tove)

= rozstrikovaci element, trysky

= fidici elektronicka jednotka (u mo-
dernich stroju)

« zadovy postrikovaé: predstavuje
zakladni variantu zarizeni, kdy vinar
nese nadrz s postrikovou kapalinou
na zadech; postrik se po vinici roz-
strikoval manualné tak, ze vinar pum-
poval rukojeti umisténou na bocni
strané postrikovace, ve druhé ruce
drzel hadici; tento typ postupné zce-
la vytlacily postrikovace s motorem,
zabudovanym pod nadrzi

= trakarovy postrikovac: ma nadobu
s postrikem pripevnénou k dreve-
nému ¢i kovovému jednokolové-
mu trakari; v nadrzi byla umisténa
jednoducha pumpa, kterou se postrik
vhanél do hadice a odsud rozstriko-
val na pozadovanou plochu; k praci
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s timto typem postrikovace byli zpra-
vidla zapotrebi dva lide, kdy jeden
tlacil trakar, druhy pumpoval, drzel
hadici a zajistoval rovhomeérné postri-
kovani daného mista; postupem ¢asu
se tento zpusob ukazal jako neprilis
efektivni, zvlasté kvuli nutnosti prace
ve dvou, jehoZ nevyhody nevyvazilo
ani vétsi mnozstvi postriku, které
mohl vinar ve vinici vyuzit

= postrikovace za traktor: se déli na
dva zakladni typy; nesené traktoroveé
postrikovace jsou zpravidla mensiho
objemu (cca 100-500 1) a k trakto-
rim byvaji pfipojeny pomoci hydrau-
liky; tazené traktorové postrikovace
jsou umistény na jednonapravovém
podvozku a vyuzivaji vétsi objem
nadrze (obvykle 500-2000 I); zaklad-
ni soucasti obou typu je cerpadlo,
ventilator a trysky: starsi kombinaci
traktorovych a zadovych postrikova-
€U byl model, kdy traktor viekl vetsi
nadobu, z niz byl ¢erpadlem vhanén
postrik do mechanickych zadovych
postrikovacl; tento typ, dolozeny
v ¢esko-rakouském pohranici, se vsak
prilis nerozsiril

b) spolu s objevem moznosti chemic-
ké ochrany rostlin nastal problém,
jak ucinnou latku dopravit na povrch
kerd; problém jejiho pravidelného
a jemného rozptyleni vyresily az po-
strikovace

B 5. primitivni zpUsob postrikovani
pomoci kostat Ci stétek byl zahy na-
hrazen rGznymi typy jednoduchych
postrikovacl, které se postupnym
vyvojem vylepSovaly az k soucas-
nym vykonnym, elektronicky fizenym
a vysoce presnym typum

B 6. v. celkova, d., §., objem nadrze
na postrik

N 7. VK, 2014; JS, 2021



* pFepravka na lahve 7z, SSJC

B 1. material, tvar

B 2. zv[3Stnosti materialu, konstrukce
W 3. bednicka, bedynka, prenoska

| Wiy

a) slouzi k transportu i k ulozeni lahvi,
at jiz plnych nebo prazdnych; umoz-
nuje rychlou a pohodinou manipulaci
s lahvemi, které jsou chranény pred
narazy, tedy i poskozenim

b) plvodni bedni¢ky na 10, 12 i 15 ks
lahvi mély otevreny vrch a byly vyro-
bené z drevenych prkének; bocni Cela
prepravek byvaiji vyvysena a mezi nimi
je drevéna rukojet; uvnitr je stredo-
va podélna latka, k niz jsou pripevné-

né prepazky z tvrdého kartonu nebo
ze slabych prkének, které zabranuiji
vzajemnému kontaktu mezi lahvemi;
modernéjsi typy byly lisovany z pozin-
kovaného plechu o tloustce 0,6 mm,
s vnitfnimi prepazkami draténymi i
plastovymi; nejmodernéjsi prepravky
jsou vyrabéné z plastu

B 5. pro ochranu lahvi se pouzivaly
rozlicné materialy jako napr. slama,
prouténé kose, drevené bedny aj.; pro
manipulaci s malym mnozstvim lahvi
byly vyrobeny rozlicné typy prepra-
vek, zpocatku drevéne, pozdeji kovove
a plastové

m6.v,d,Ss

H7.VK, 2014

* pult setfasaci m., SSJC

W 1. materidl, tvar

B 2. zvIdstnosti materialu, konstrukce
W 3. pupitr

| /%

a) vyrobeny je ze dvou drevénych
tabuli, které jsou na hornim konci po-
hyblivé spojeny: v obou tabulich jsou
vytvorené ovalné (konicke) otvory
umoznujici uloZeni lahvi s vinem v rdz-
nych polohach (od vodorovné az po
svislou); setrasaci pult se pouziva pri
vyrobé sumivého (Sampanskeho) vina;
ve stojanu jsou lahve ulozeny béhem
procesu setrasani kald; pri druhotném

kvaseni v lahvich rostou vinné kvasin-
ky, které je po jejich odumreni nutné
Z vina odstranit; pri tradicni metodé
byly lahve uloZeny do pupitrd nejprve
ve vodorovné poloze a postupné byly
po dobu nékolika tydnt pootaceny, na-
trasany a pomalu staveny kolmo na hr-
dla, aby tak kvasinky klesly a nalepily se
na zatku, z niz byly posléze odstrané-
ny; v modernich provozech jsou lahve
s kvasicim vinem naskladany do velkych
kovovych koSl a proces setrasani a na-
klapéni se déje hydraulicky

H5.
W 6.V, S, pocet otvord

H 7.VK, 2014
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PREPRAVKA
NA LAHVE

archiv RMM

PULT
SETRASACI
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sbirka RMM, 6857



PUMPA
NA VINO

sbirka RMM, Vi 6532

PUTNA

sbirka RMM, 4693

* pumpa ha vino z., SSJC

B 1. material, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, vyrobce
u3

mq.

a) jednoducha pistova pumpa s pripo-

jenim na hadici slouzila k precerpavani
vina mezi nadobami; pouzivaly se rizné

typy a velikosti, obvykle v zavislosti na
vinarském provozu

b) v prabéhu 20. stoleti byly ruéni pum-
py nahrazeny ¢erpadly

N 5.
MW 6. v. celkova, d. celkova

W 7.JS, 2021

* putna drevéna 7., SSJC
W 1. tvar
W 2. zviastnosti materialu, typ

W 3. Buttl (némecky), Bittl (jihomo-
ravsky dialekt némciny)

H4.

a) dreveéna nadoba pouzivana pri sbéru
hroznl a k odebirani vinného mostu pri
lisovani hroznt; putny maiji ovalné nebo
kulaté dno a nejriznéjsi velikosti: vyrabi
se bednarskym zptisobem z duzin, kte-
ré jsou stazeny jednou ¢i dvéma kovo-
vymi obru¢emi; mensi typy jsou opat-
reny uchem ke snadnéjsimu prenaseni;
vetsi (zadové) putny maji popruhy, po-
moci nichz se usazovaly na zada
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b) vyuzivani drevenych puten ma
ve vinarstvi bohatou tradici, ktera je
dolozena na nejstarsich ikonografic-
kych dokladech; jako material se vy-
uzival dub, v mensi mire i buk; kmeny
stromu, porazené v zimnim obdobi,
se roziezaly na Spalky, jejichz délka
byla zavisla na velikosti vyrabéné put-
ny: nasledneé se rucné rozstipaly ve
sméru vldken; jako pomdcka vinare
se putna ¢asto objevuje na starych
vyobrazenich vinarskych praci jako
symbol podzimu (sbér hroznt a jejich
lisovani)

H5.
W 6. v. celkova, objem

W 7. VK a JS, 2021



* refraktometr m., SSJC
B 1. materidl, tvar

W 2. vyrobce

u3.

H4.

a) vyuziva se k méreni cukernatosti
hroznového mostu; pracuje na prin-
cipu mereni indexu lomu, kdy pristroj
zjistuje jeno mezni uhel (8 ); na plo-
chu refraktometru se nakape hroz-
nova stava a pohledem do kukatka
se zjistuje hodnota cukernatosti; ta
byva vyjadrena v riznych stupnicich;
obvykle se na jednom pristroji obje-

vuje vice stupnic - °CNM (Ceskoslo-
vensky normalizovany mostomer),
°Kl (Klosterneuburgska stupnice),
°Qe (stupnice Oechsle), °Bx (stupni-
ce Brix)

b) ackoliv na nasem Uzemi zacala
refraktometry vyrabét firma Meop-
ta uz v roce 1945, jejich rozsireni ve
vinarskych provozech bylo pozvolng;
hojné se zacaly vyuzivat az na prelo-
mu tisicileti

N 5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021

*ryé m., SSJC
W 1. material
W 2. zviastnosti materialu

W 3. ryl (lidove), Grabscheit (némec-
ky), Grobscheit (jihomoravsky dialekt
némciny)

H 4.

a) rucni naradi urc¢ené k obraceni
pady nebo vykopavani zeminy; zpra-
vidla se sklada z Zelezného listu a na-
sady zakoncené rukojeti

b) prvni drevéné ryce se pravdépo-
dobné vyuzivaly jiz v pravéku; poz-
déji byly doplnény Zeleznym okutim
(dolozeno z obdobi Velké Moravy); od
18. stoleti jsou na nasem uzemi po-

uzivany ryc€e s celozeleznym listem;
postupné se objevovaly riuzné vari-
anty rycu, jejich zakladni tvar vsak
zustal od praveku prakticky nezmé-
nén; ve vinohradnictvi nasly Siroké
uplatnéni, predevsim pri zakladani
vinic; vyuzivaly se k priprave pudy
pred vysadbou Ci k naslednému hlou-
beni jam pro sazenice; pomoci ryce
se provadeélo i tzv. hrizeni, coz je sta-
ry zpusob rozmnozovani vinné révy;
s mechanizaci vinohradnickych praci
ve druhé poloving 20. stoleti ryce
Z vinic vymizely a dnes je vinari vyuzi-
vaji jen zcela vyjimecné

H5.
W 6. d. celkova

| 7.JS, 2021
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REFRAKTO-
METR

sbirka RMM, Vi 6610

sbirka RMM, 6786



SEKAC
NA MATOLINY

sbirka RMM, 4607

SIT
OCHRANNA

shirka RMM, Vi 6605

*sekaé na matoliny m., SSJC
W 1. material, tvar listu

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

W 3. kosir

| W}

a) sestava z zelezného listu tvarova-
ného nejen jako sekac, ale i jako ryc;
ma na Cele a boku brit a oporku na
nohu; kosif je nasazeny na kratké
dreveéné rukojeti; slouzil ke kypreni
a rozsekavani matolinového kolace
(klobouku); byval nezbytnou soucasti
vybaveni sklepa vedle starych klado-
vych a vretenovych vinarskych lisu;
pri drivejsi technologii zpracovani se
hrozny pred lisovanim nezbavovaly
stopek a v lisu pak vytvorily kom-
paktni kolac; ten bylo nutné v zajmu
ziskani veskeré stavy vymackavat
i nékolikrat; pred kazdym lisovanim

a pred jeho odstranénim z lisu bylo
treba kola¢ rozrusit a nakyprit; kosir
se pouzival také na sekani repy nebo
dyni, pripadné i na jiné hrubsi pra-
ce; vzhledem k jejich jednoduchosti
a nenaro¢né vyrobé vlastnil sekac
kazdy majitel vinarského lisu; bézné
je vyrabéli venkovsti kovari jednodu-
chym vykovanim z platového zeleza;
jednotlivé soucasti byly skovanim
svarovany za tepla

b) sekace matolin byly nezbytnym
vybavenim vinného sklepa; jedna se
o typické vinarské naradi, které slou-
zilo i jako symbol prace vinare (napr.
spolu s motykami); ozdobené pentle-
mi byly neseny v privodech pfi slav-
nosti vinobrani

m>5.
MW 6. d. celkova, d. listu

H 7. VK, 2014

* sit ochranna z., SSJC

W 1. material, tvar ok

W 2. zvlastnosti materialu

H 3.

H4.

a) je vhodnou pomduckou vyuziva-
nou predevsim k ochrané porostu

pred ptactvem ¢i krupobitim; vyra-
bi se z vice druht plastd, v rdznych
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barvach, pro jednorazoveé nebo vice-
nasobné pouziti; sité se rozprostiraji
nad nékolika radky keru ¢i se jimi po-
kryvaji vinice celé, vCetné okrajovych
radky; takto chranéné vinici nemuze
ptactvo zpUsobit vaznéjsi skody, ¢as-
tecné je chranéna i proti krupobiti

N5
m6.v,S

H 7. VK, 2014



* sloupek viniéni m., SSJC
W 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

u3

| Wi

a) slouzi jako opora pro draté-
nou konstrukci, po niz je vedena
réva vinna, vyrabéji se z ruznych
materiald; tradi¢ni a nejjednodus-
Si jsou sloupky drevené z kulatiny
o sile cca 12-15 cm; ¢ast, ktera je
v zemi, je opalena kvuli ochrané
pred hnilobou; zuhelnatéla vrstva
musi byt silna alespon 1 c¢cm:; sloupky
mohou byt také zhotoveny Stipanim
ze silnych kmenU stromd; nejcastéji
bylo (a je) pouzivano drevo akatové
nebo dubové; sloupky mohou byt
i rezaneé; proti hnilobé se napoustély
chemikaliemi; bézna sila tohoto typu
je 10 x 10 cm; modernejsi sloupky
jsou vyrabéne z betonu vyztuzeného
zeleznymi pruty; sloupky mohou byt
masivni (o profilu 12 x 12 cm) nebo
subtilni (8 x 8 cm); vyrabéji se v néko-
lika délkach, pro stredni ¢i vysoké ve-
deni (220-280 cm); betonove sloupky

se deli podle delky, hloubky zasazeni
do pudy nebo jsou-li radové ¢i kraj-
ni: na boku maji vytvarovany ,nos”,
do néhoz se zaklada opora sloup-
ku, pro zvyseni stability celé kon-
strukce draténky; jako vini¢ni sloup-
ky byvaji vyuzivany i odpadové oce-
lové trubky (o primeéru cca 6 cm);
nejmodernéjsi typy se vyrabéji z pro-
filovaného silného pozinkovaného
plechu ¢i z plastu, které jsou lehké
a snadno se s nimi manipuluje

b) sloupky drevéné se ve vinicich po-
uzivaly odedavna, protoze réva vinna
nutné potrebovala néjakou oporu
k rUstu; vyjimecneé bylo zapotrebi vy-
vest kere do vétsi vysky; na vysoké
kuly se prilezitostné zavésovaly roz-
licné ozdoby z prirodnich materialt
nebo napr. slaména vicha na zname-
ni, ze ve sklepé je i vyCep; v soucasné
dobé pri stale se rozsirujicim velkovy-
robnim vinohradnictvi jsou sloupky
ryze ucelovym zarizenim, bez jakého-
koliv vztahu ke kulture Ci folkloru

H5.
m6.d,8S

H 7.VK, 2014

* sotor m., SSJC
W 1. material, tvar
W 2. zvlastnost materialu, vyzdoba

B 3. sotUrek (zdrobnélina), klebet-
nik (Hanacké Slovacko), Seeger (né-
mecky), Zeega (jihomoravsky dialekt
némciny)

| W%

a) valcovita kabela vyrobena nejc¢as-
téji z prirodnich surovin (orobinec,
slama), ale i dalSich materialt (kuze);
opatrena byla kulatym vikem, jednim
uchem a ve spodni ¢asti se zuzovala;
ucho byvalo z ddvodu vétsi pevnosti

kozené a protahovalo se poklopem;
sotor se zdobil prouzky vsité klze;
dodnes se vyuziva k prenaseni lahvi
s vinem, zejména u prilezitosti vy-
stoupeni folklornich soubort je do-
plnkem k muzskému kroji

b) v minulosti slouzil pro ukladani
nezbytnosti muzl i zen na cestach;
nosil se na poute, do mésta i na pole;
v soucasnosti se jeho pouzivani ome-
zilo predevsim na lahve

H5.

W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021
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SLOUPEK
VINICNI

archiv RMM

shirka RMM, 14 198



SRP

archiv RMM

STOJAN
NA KOSTYRE

sbirka RMM, 4647

*srp m., SSJC
W 1. material
W 2. vyrobce
u3.

H4.

a) rucni zemedelsky nastroj pulkru-
hovitého tvaru; slouzil k Zzatvé picnin
¢i obilnin; sklada se z drevéne ¢&i plas-
tové rukojeti a zahnuté cepele zakon-
¢ené ostrou Spickou; srpy se obvykle
déli na travni a obilni

b) ve vinohradnictvi nasel srp vyuziti
pri letnich zelenych pracich; pouziva
se zejména pro zkracovani letoros-
td; pri vysokém ¢&i stfednim vedeni
byl letorost zkracen na Uroven
draténky; tato cinnost se provadi
zhruba od druhé poloviny 20. stole-
ti s nastupem vedeni vinné révy po
draténkach

H 5.
W 6. d. celkova

m 7.JS, 2021

stojan na kostyFe m., SSJC

M 1. tvar, material, dekorace

W 2. zvlastnosti materialu, vyrobce
u 3.

4.

a) ve vinnych sklepech nebo v de-
gustacnich mistnostech maji stojany
na kostyre praktickou i dekorativ-
ni funkci; vzhledem k povaze ma-
terialu jsou kostyre velmi krehké,
a proto se ukladaly tak, aby nedocha-
zelo k jejich poskozeni: nejbéznéji se
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upevnovaly na drevéné nebo kovo-
veé vesaky, které mohly byt rdznym
zpusobem zdobeny; ve druhé polovi-
né 20. stoleti se rozsirily dekorativni
kovové stojany, do nichz se kostyre
ukladaly ve vertikalni poloze; nejcas-
téji byvaly ozdobeny kovovymi listky
vinné révy; v mnoha pripadech je
vyrabéli zruénéjsi vina-ri nebo jejich
pratelé

u5.
W 6. v. celkova

W 7.JS, 2021



* sud m., SSJC
W 1. material, tvar, objem

B 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce, zdobeni, konzervace

W 3. FaBboden (hémecky), FoBbo(d)n
(jihomoravsky dialekt némciny)

| W%

a) vyrobeny je z jadrového dreva
dubu, akatu a dalsich druht odolnych
vU¢i pusobeni vihkosti, kterému je
sud béhem pouzivani dlouhodobé vy-
staven; zpevnén je ¢tyrmi zeleznymi
obruc¢emi; drevo je z venkovni ¢asti
osetreno a nakonzervovano Inénym
olejem, Zelezné obruce jsou natrené
zakladni surikovou barvou a vrchnim
cernym emailem; vedle zeleznych se
na stazeni drevénych nadob pouzi-
valo i obruci drevénych (oboje mély
jiz sudy z fimského obdobi, ¢etné
zpravy o tom prinaseji archivni do-
klady z 18. a 19. stoleti); sudy slouzi
jako nadoby pro vyrobu, uskladnéni
a transport vina, ale i jinych kapalin,
pripadné sypkych materialt; tech-
nologické zvladnuti vyroby sudd ze
dreva umoznilo rozvoj vinarstvi: dre-
vény sud, na rozdil od méchu ze zvi-
recich kuzi ¢i krehkeé kameniny, je na-
doba pevha a ma i vyhodné che-
mické vlastnosti; spravné upravené
drevo (vylouzené taninové slozky) je
dostatecné netecné a neovlivhuje
chut; nepatrna prostupnost pro ply-
ny sice umoznuje okyslicovani, coz
na vino pusobi nepriznivé, ale také
ridi proces jeho zrani ¢i vyrobu spe-
cialnich druht; nejbéznéjsim zpu-
sobem upravy dreva je vypalovani;

sudy jsou vyrabény v rozlicnych
velikostech od darkovych (2-5 1) az
po obfi (nékolik desitek hektolitru);
moderni produkce nahrazuje drevo
jinymi materialy (v nedavné minu-
losti byly budovany zelezobetonové
tanky a obri cisterny uvnitr vylozené
sklem, ocelové tanky natirané spe-
cialnimi barvami, nadrze z plastd,
nejnoveji se vyuziva nerezova ocel);
zvlastnim typem sudu je barikovy:
byva tak oznaCovan mensi dubovy
sud o objemu 225 |, slouzici k nakva-
Seni a zrani ¢ervenych vin, pripadné
i bilych; k jeho vyrobé se nejcasteji
vyuziva drfevo dubu Quercus pe-
trae; tyto sudy se vyrabi vypalovaci
technologii, tzv. toastovanim; ba-
rikové sudy se rozlisuji dle stupnée
vypaleni na noisette, light, medium
a heavy

b) sudy jsou vyznamnou vyrobni
slozkou a ovliviuji i kulturni zivot
ve vinarskych regionech; jejich ¢ela
byvaji ¢asto vyuzivana pro vyja-
dreni vytvarnych ambici bednaru
nebo jinych umélcl; zdobené sudy
i malé dekorativni soudky jsou ve
vinarskych rodech oblibenymi dar-
ky a slouzi i jako svérazny mobiliar
(stolky, sedacky) v prodejnach vin ¢i
v soukromych sklepech; velkeé vyra-
zeneé sudy se vyuzivaji jako skladisté
pro naradi ve vinohradech ¢i na za-
hradkach

H 5.
W 6.d., p.dna, p. Cela

H 7.VK, 2014
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SUD

shirka RMM, 14



SVICE SIRNA

shirka RMM, 7079 a

SVICEN

sbirka RMM, 2462

* svice sirna z., SSJC
W 1. material, tvar kuzele

B 2. zvlastnosti materialu, spiralni
struktura

3.

| W}

a) vyrobena je z koloidni siry, ktera
je nanesena na zaklad tvoreny svinu-
tym nehoflavym materialem; drive
byl pro tento ucel pouzivan azbest,
v soucasnosti je zaklad tvoren mine-
ralnimi viakny; sirna svice pak vypada
jako uzky kuzel se spiralni struktu-
rou na bocich a s oblym vrcholem;
pouziva se na sireni vinnych sklept
i jinych prostor nebo velkych sudu
a cisteren na ulozeni vina; sifeni ma

za UcCel dezinfekci prostredi a ochra-
nu pred patogennimi organismy,
hlavné plisnémi a bakteriemi; mik-
roorganismy jsou hubeny oxidem
siricitym (SO,) vznikajicim pri horeni
siry; sira je pouzivana ve tvaru svice
proto, Ze takto nejlépe hori; pfi po-
uziti je nezbytné umistit ji na nehor-
lavou podlozku kvUli horici sife, ktera
ze svice stéka; oxid siricity pohlceny
ve viné pusobi jako redukéni latka,
brani jeho okysliCovani a chrani jej
pred enzymovymi i neenzymovymi
oxidacemi, a tim podporuje jeho
trvanlivost a svézest

H5
W 6. d., horni a doIni p. oblého kuzele

H7.VK, 2014

* svicen m., SSJC
W 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce, zdobeni

W 3. l[ampicka, lampa, Leuchter (né-
mecky), Leichta (jihomoravsky dialekt
némciny)

| W}

a) svicnd uzivanych ve vinnych skle-
pech k osvétlovani je nepreberné
mnozstvi; vzhledem k jednoduchosti a
minimalnim pozadavkdm na funkénost
si je vinarfi vyrabéli podomacku sami;
muze jit o prkénko se zarazenym hrebi-
kem, na néjz se napichovala svice, nebo
spiralu z dratu, do niz se svice vkladala,
¢irtizné ,umelecké” artefakty z odpad-
nich materiald, hlavné plechu apod.

b) po tisicileti nemeélo lidstvo jiny
zdroj svétla nez ohen; prace ve skle-
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pech se vykonavaly pri louci nebo
svi¢ce; olejové lampicky byly vyznam-
nym pokrokem, protoze poskytovaly
dlouhodobé a pomérné intenzivni
osvéetleni: samy lampicky, nejprve
z palené kameniny, pozdéji kovove,
nejnoveéji sklenéné, jsou dokladem
technického vyvoje spole¢nosti; pro
osvétlovani sklepu, v nichz se vyrabeé-
lo a skladovalo vino, se zasadné ne-
pouzival petrolej ani mineralni oleje,
které samy o sobé prirozené pach-
nou, stejné tak jako jejich spaliny;
proto se vyuzivaly vyhradné biologic-
ké materialy - drevo (louce), svicky
ze vceliho vosku a loje nebo rostlinné
oleje; do lampicek se pouzival parafi-
novy olej

5.
W 6. v, p. podstavy

H 7.VK, 2014



* Savle na sabraz z. SSJC

W 1. material, tvar, zplsob vazeni
W 2. zvlastnosti materialu, vyzdoba
3

| %

a) sabraz je specificka technika otevi-
rani lahvi sektu, pri niz se sekem Savli
urazi konec hrdla lahve; v 21. stoleti
se k této metodé prodavaji specialni
Savle, urcené predevsim profesional-
nim someliérim:; ¢epel téchto Savli je
z oceli, rukojeti se vyrabi z lehkého
dreva; Savle jsou mnohdy rdznym
zpusobem zdobené a prodavaji se ve
specialnich pouzdrech

b) technika otevirani lahvi sektu
Savli pochazi z napoleonské Francie
(Savle byla nedilnou soucasti vyzbro-
je dustojnikd Napoleonovy armady);
odtud se S§ifila do zbytku Evropy
(popularni byla i mezi vojaky carske-
ho Ruska); v soucasnosti se jedna
o efektni dovednost, pouzivanou pri
nejriznéjsich oslavach a slavnostnich
udalostech, do jisté miry jako atrakce
pro prihlizejici

H 5.
W 6. d. celkova

m 7.JS, 2021

* tank nakvaseci m., SSJC

W 1. material, tvar valce, objem (ro-
totanky, vinifikatory)

B 2. zvlastnosti materialu, znacka
vyrobce

W 3. rototank, vinifikator

| %

a) nadoba z nerezové oceli nebo
ze dreva, ve vinarskych podnicich
pouzivana pri vyrobé c¢erveného
vina; nakvaseci tanky jsou pouzi-
vany v rlznych variantach a lze je
prizpusobit tvaru sklepa; k ziskavani
¢ervenych vin se vyuzivaji uzavre-
né nadoby se zarizenim na micha-
ni (rototanky) nebo s hydraulickym
ponorovanim ¢i automatickym zpu-
sobem preklapéni matolinoveho klo-
bouku (vinifikatory); vétsinou jsou

opatrené regulaci teploty; nerezo-
vé nadoby maji dlouhou zivotnost
a nevyZzaduji Casté a pravidelné
oSetreni, proto se jimi nahrazuji tra-
di¢ni sudy pouzivané hlavné k lezeni
a zrani cervenych vin; pri vyrobé
¢ervenych vin je nutné, aby kvasici
most byl ve styku se slupkami
asemeny, v nichz je ulozeno barvivo
a trisloviny; matoliny (nezkvasené
nebo zkvasené vylisky hroznd) bé-
hem nakvasovani vytvari klobouk,
ktery byva opakované ponorovan
do mostu, pripadné mostem navlh-
¢ovan nebo neustale potopen; doba
nakvasovani trva obvykle 5-10 dni
podle typu vina

H5.
M 6. v. celkova, p. valce

H 7. VK, 2014
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SAVLE
NA SABRAZ

zapuj¢eno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice

TANK
NAKVASECI

zapuj¢eno z Vinarstvi Holacky,
Dolni Dunajovice



UZAVER
LAHVE

nejriznéjsi typy modernich uzaveru;
archiv RMM

UVAZEK

archiv RMM

* uzaver lahve m., SSJC

B 1. materidl, tvar, barva

W 2. zvlastnosti materialu, vyrobce
u3.

H4.

a) ruzné typy slouzi k zabezpeceni la-
hve proti rozliti tekutiny; zaroven vsak
také zamezuji pristupu nezadouciho
vzduchu, ¢imz zachovavaiji ulozeny na-
poj v jeho pozadované kvalité

= Uzaveér Sroubovaci: je vétsinou z hli-
niku; jeho soucasti je vnitini viozka,
ktera se voli dle toho, jak dlouho bude
vino lezet; cinové vlozky umoznovaly
az Sest let, jiné typy tri roky

= sklenéna zatka: je pouzivana pre-
devsim pro svUj elegantni vzhled,
jenz navic splnuje veskeré senzorické
i technické pozadavky; vyrabély se

v rdznych barvach, s libovolnou $ka-
lou potisku

= sektova zatka: je specifickym typem
uzaveru lahve; pouziva se plastova
nebo korkova; vzdy je opatiena > ko-
Sickem zvanym agrafa, ktery ji za-
jistuje proti samovolnému otevreni;
celé hrdlo lahvi sektu byva obaleno
hlinikovou krytkou

b) v historii se objevily rizné typy
uzavéru, pricemz za nejrozsirenéj-
§i Ize pravdépodobné povazovat ty
korkove, vyuzivané i v soucasnosti;
moderni uzavéry lahvi se zacaly ob-
jevovat ve druhé poloviné 20. stoleti,
avsak Castéji az ve 21. stoleti

5.
m6.v,S

m 7.5, 2021

* uvazek m., SSJC
W 1. material

H 2.

3

H4.

a) ve vinohradnictvi je myslen asi
10-20 cm dlouhy kus prirodniho ma-
terialu, ktery se vyuzival k uvazovani
letorostd vinné révy ke kdlu; v minu-
losti byly obvykle pouzivany uvazky
ze slamy, Susti, lyka nebo konopi
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b) uvazky z prirodnich materiald
Si vinari vyrabéli svépomoci doma;
¢asto se z predem pripravenych su-
rovin zhotovovaly v zimé&, aby byly
prichystany na jarni préaci; ve druhé
poloviné 20. stoleti byly nahrazeny
sériové produkovanymi papirovymi
provazky nebo tenkymi kovovymi
dratky

m5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021



* vaha z, SSJC

W 1. material, tvar stupnice
W 2. vyrobce

3

H4.

a) vahy nasly ve vinarstvi Siroke
moznosti uplatnéni; nejCastéji se
vazily bedny ¢i jiné nadoby na hroz-
ny; ddvodem mohl byt prodej hroz-
nu, vazilo se také kvuli doslazovani

cukrem; bedny s hrozny se vazily na
vahach urcenych pro objemné mate-
rialy (decimalky); pro vazeni postrikud,
kvasinek atd. se pouzivaji rdzné typy
kuchynskych vah (dnes bézné digital-
ni); ve vykupu hroznt previadaji plo-
Sinové vahy, kam si prodejce najede
s celym vozem &i traktorem

H5.
W 6. v, S, nosnost

W 7.JS, 2021

* védro na hrozny s., SSJC
W 1. materiadl, tvar, objem

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

B 3. kbelik, kyblik, kybl, 6mpr (nare¢-
ne, pouzivali potomci chorvatského
etnika na jizni Moravé)

| W%

a) konicka nadoba se sklopnym
uchem, ktera slouzi nejenom k pre-
naseni kapalin, ale i sypkych mate-
riald; védra jsou vyrobena z kovu,
noveéji z plastu; védro je v podstaté
nepostradatelné nejen v tradi¢nim

hospodarstvi, ale i v moderni domac-
nosti; ve starsich dobach se vyrabeéla
tézka védra ze dreva (prevazné pod
nazvem okov) a slouzila k ru¢nimu
¢erpani vody ze studni

b) mimo své hlavni vyuZiti jsou véd-
ra pouzivana také k jinym funkcim,
napr. jako velké kvétinace; termin
védro se uzival rovnéz pro oznaceni
duté miry o objemu 56,6 |

H 5.

W 6.v,p. dna

H 7. VK, 2014
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VAHA

archiv RMM

VEDRO
NA HROZNY

sbirka RMM, 2862



VESAK
NA SKLENICE

sbirka RMM, Vi 6269

VETRAK
K VINNEMU
SKLEPU

sbirka RMM, 3472

vésak na sklenice m., SSJC
W 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu, vyzdoba,
vyrobce, kapacita

3.

H4.

a) soucasti mnoha vinnych sklepu
¢i degustacnich mistnosti byly v mi-
nulosti vésaky na > poharky na vino
(koStovacich sklenic o objemu 0,5 dcl

nebo skleni¢ek bez stopky o objemu
1 dcl), které se upevnovaly na zed;
vyrabély se nejcastéji ze dreva; na
rovnou desku byly pripevnény koliky,
na néz se sklenice vésely dnem vzhu-
ru, v poloze mirné nahnuté; mnohdy
si je zhotovovali vinari sami (original-
ni vyzdoba); ze sklepl zacaly mizet
s prechodem na jiny typ sklenic

u5.

W 6. v, S celkova

W 7.JS, 2021

* vétrak k vinnému sklepu
m., SSJC IV/70

W 1. materidl, tvar
W 2. zviastnosti materialu, kamen
H 3.

| W}

a) pUvodné se vyrabél vytesanim
z kamene, pripadné z palené kame-
niny, pozdé&ji i z betonu; jako vétrak
je obecné oznacovan pouze vrchol,
ktery ¢ni nad Urovni zemé; patri
k nému také roura, spojujici sklep-
ni prostor s externim prostredim;
jeho ucelem je umoznit odvétravani
sklepa, =zajistit cirkulaci vzduchu
a odvod plynu, zvlasté oxidu uhlici-
tého, ktery vznika pri kvaseni mostu:;
Spatné odvétravané sklepy, zejména
ty zahloubené pod Uroven terénu,
z nichz nemuaze CO, samovolné uni-
kat, predstavuji urcité nebezpeci
(Cloveék se v nich maze kvuli nahro-
madeénému CO, udusit); mélke sklepy,
spise jen jamy, jez byly jednoduse
zakryté lehkou strechou, se snad-
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no odvétravaly prirozenou cirkulaci
vzduchu; sklepy stavéné do hloubky
vyzadovaly promyslenou technologii
vétrani; z vrchold klenby byly vyvrta-
ny otvory k povrchu terénu; aby se
tyto pruduchy nezasypaly zeminou,
byly vyztuzovany; jednoduchy zpu-
sob predstavovalo vypéleni kominku,
pokud byl sklep vybudovan ve vhod-
né pade (jil, spras); v zeminach, které
vypaleni neumoznovaly, byl kominek
zpevnén drevénou rourou, pozdéji
rourami keramickymi, betonovymi,
osinkocementovymi a nejnovéji plas-
tovymi; nad terénem byly roury bud
otevrené, nebo kryté hlavici (nékdy
ozdobnou); kvUli pevnosti se tyto hla-
vice vyrabély z kamene ve tvaru pat-
niku s vnitfnim kominkem a obvykle
¢tyrmi protilenlymi otvory pod vr-
cholem; hlavice umoznovaly vétrani
sklepa a zaroven kryly kominek pred
destém

m5.
m6.v, S, p. otvoru

W 7.JS, 2021



* vidle ryci z, SSJC

H 1. materidl

W 2. zvlastnosti materialu
u3.

H4.

a) rucni naradi slouzici k obraceni
pldy nebo vykopavani zeminy; vy-
uzivaji se podobné jako ry¢, lépe
se vSak zapichuji do zeme; tvori je
nasada, na které je upevnéna kovo-
va ¢ast s masivnimi plochymi hroty,
oby¢ejné ¢tyrmi; naslapna plocha
byva rovna

b) ryci vidle se vyuzivaly zejména
v téch vinarskych oblastech, kde se
pracovalo s obtizné dostupnym sva-
zitym terénem nebo ve vinicich s hus-
tou vysadbou; ve druhé poloviné 20.
stoleti se kvuli ubytku tohoto typu
vini¢nich ploch ryci vidle z vinohrad-
nictvi postupné vytraceji. Dnes je tak
Ize vyuzit pri ru¢nim cisténi pozemku
pred vysadbou noveé vinice nebo pri
odstranovani plevele z vinohradu.

H 5.
W 6. d. celkova

m 7. JS, 2021

* vinometr m., NSZ 12/241

B 1. materidl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, sklo
3

H 4.

a) pomucka uzivana vinari k orien-
tacnimu stanoveni obsahu alkoholu
v suchych vinech; jedna se o kapilar-
ni trubicku s rozsirenou nalevkou, do
niz se nalije vino; poté, co protece
kapilarou, obrati se vinometr tak, aby

stal nalevkou na rovneé plose; po usta-
leni vina v kapilare na urcitém dilku
oznaceném na vneéjsi strané trubic-
ky se odecte obsah alkoholu v pro-
centech objemu; data se stanovuiji
pri teploté 15 °C, pri jiné teploté se
provadi oprava; podle obsahu cukru
Ize vina rozdeélit na sucha, polosucha,
polosladka ¢i sladka

H 5.
W 6. d., p. hrdla nalevky

H 7. VK, 2014
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VIDLE RYCI

shirka RMM, 2923

VINOMETR

sbirka RMM, Vi 6612



VRTAK PUDNI

*

zapUjéeno od Josefa Suby st.,
Dolni Dunajovice

VYMENIK
VZDUCHU

vymeénik vzduchu, ilustrace Vilem Krecek

* vrtak pudni m., SSJC

B 1. materidl, tvar, jednostranny,
oboustranny

W 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce, spirala

u3.

H4.

a) nastroj urceny k vrtani otvort do
pldy pro usazeni sloupkd oploceni
¢i vedeni révy vinné ve vinohradu;
usnadnuje také praci pri vysadbée
stromkU a kerd; v minulosti se rovnéz
uzival k vrtani otvorld k sifeni proti
révokazu; do vzniklého priduchu se
nalévala ucinna latka - sirouhlik (CS, -
sulfid uhlicity); vrtak ma obvykle tvar
dvojité spiraly, ktera je na jednom
konci ukoncena britem a na druhém
prechazi do upinaci stopky ¢i ruko-
jeti (Jjednostranny), nebo muze byt
oboustranny; vrtaky jsou vyrabény
témér vyhradné z oceli, jejiz tvrdost
je volena podle vlastnosti vrtané

pldy; rozméry (primér 10-40 cm,
délka 70-100 cm); vrtak pro sireni -
prumeér 4 cm, délka 75 cm; rozlisuje-
me:

= vrtak rucni: je ukoncen rukojeti; ruc-
né se zavrtava do zemé a vytvari se
jim otvor

= vrtak motorovy

= vrtak jako pridavné zarizeni za trak-
tor

b) objevil se na prelomu 19. a 20. sto-
leti jako rucni naradi, k jeho zdokona-
leni vsak doslo az v poloviné 20. sto-
leti v souvislosti s rozvojem techniky
a rozsifenim benzinovych motord;
je to pomocny nastroj a vzhledem
k tomu, Ze se pouziva poslednich sto
let, nepronikl dosud do uméni ¢i lido-
vé slovesnosti

N 5.
H6.d,p.

H 7.VK, 2014

* vyménik vzduchu m., SSJC
W 1. material, tvar

W 2. zvlaStnosti materialu, konstruk-
ce

u3

m4.

a) vyrobeny je ze drfeva; jen Kli-
ka, jiz se pohanéji jeho lopatky, je
zelezna; plocha skfin  okrouhlého
tvaru na jedné strané prechazejici do
Ctvercového natrubku, s nimz bylo
spojeno dievené potrubi vedouci ze
sklepa pres sklepni Siji ke vchodovym
dvefim; uvniti skfiné je na otocné
zelezné ose spojené s klikou usaze-
no nekolik lopatek, jejichz otacenim
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je vytvaren proud vzduchu, ktery je
tvarem skriné usmeérnovan do dreve-
ného potrubi a jim vyvadén ze sklepa;
ucelem vymeéniku bylo zajisténi odveé-
trani vinného sklepa béhem kvaseni
mostu, pri némz vznika oxid uhlicity;
vinar drive, nez zapocal sklepni pra-
ce, musel ngjakou dobu tocit klikou
vymeéniku a CO, vyfoukavat ze skle-
pa; doba, po kterou vyfoukavani tr-
valo, byla kontrolovana horici svic¢kou
u podlahy sklepa; pokud svitka zhasi-
nala, znamenalo to, Ze CO, je ve sklepé
stale prilis mnoho (hrozilo uduseni)

m5
W 6.V, S bezkliky

m 7. VK, 2014



* vytahovac¢ zatek stolni m., SSJC
B 1. materidl, tvar

W 2. zvIastnosti materialu, konstrukce
m3

| W%

a) vytahovace zatek jakékoliv kon-
strukce se vyrabely z kovu, ocelolitiny
aoceli; jedna se o jednoucelovy nastroj,
v minulosti hojné pouzivany; v dobach,
kdy byly lahve drahé, a tudiz prevazne
typizované a vratné, ¢ast z nich obsa-
hovala zatku zarazenou dovnitr: pred
plnénim nového vina je bylo nutné vy-
myt a zatky z nich odstranit; bézné se
vyuzivaly podomacku zhotoveneé vyta-
hovace; k jejich vyrobé se pouzivaly tfi
ocelové draty; jeden konec v délce cca
5 mm se ohnul do pravého uhlu a opac-
né rovné c¢asti byly sletovany mosazi
a opatreny rukojeti (drevénou nebo
prostou omotavkou); volné konce se
mirneé rozeviely a vsunuly do hrdia
lahve, v niz se pruznosti materialu na-
sledné roztahly; mezi draty byla zatka
zachycena a vytahnuta; pro vyrobu vy-
tahovacd se s oblibou pouZivaly draty
z vypletu kol bicyklU, které jsou ocelo-
Ve, pruzne, jeden konec maji zahnuty
s rozsirenymi olivkami; velké vinarske
provozy mely prumyslové vyrabéné

masivni vytahovace, jez se daly pri-
pevnit k pracovnimu stolu; ve svislém
téle vytahovace, odlitého z ocelolitiny,
byly na pohyblivé pace usazeny celisti
ze dvou ocelovych paskd, na konci za-
hnutych; pasky prochazely otvorem,
na ne&jz se nasazovalo hrdlo lahve;
paka pro pohyb vytahovacich ¢elisti se
ovladala rukou nebo nohou; lahev se
hrdlem nasadila na otvor vytahovace,
pohybem paky se Celisti vsunuly do la-
hve, zatka mezi né spadla a opacnym
pohybem paky byla vytazena

b) vytahovace zatek usnadnily a urych-
lily operaci, v té dobé nezbytnou; poz-
déji se preslo na jednorazove lahve, coz
mélo radu divodl - odpada jejich sbér,
doprava, tridéni a vymyvani; jsou pou-
zivany moderni etikety se syntetickymi
lepidly, které se takrka nedaji smyt;
dulezita je i estetika — vicekrat pouzita
lahev je poskozena a pri veliké konku-
renci hraje vyznamnou roli vzhled oba-
lu; na zavadu je velké mnozstvi odpadu,
neekologicka tézba prvotnich surovin
nebo zbytecné prepravovani lahvi

m5.
H6.d,5S

H7.VK, 2014
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VYTAHOVAC
ZATEK
STOLNI

zapujceno z Vinotéky a muzea vinarstvi

Zimni vrech, Dolni Dunajovice



VYVRTKA

sbirka RMM, 8080, 8076

shirka RMM, 8080, 8076

* vyvrtka 7., SSJC
W 1. materiadl, tvar

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

H3.

4.

a) nezbytna pomucka pouZzivana
pri degustaci vin; slouzi k otevira-
ni lahvi uzavrenych korkovou nebo
plastovou zatkou; zaklad konstrukce
tvori kovova spirala z oceli kruhové-
ho prirezu, ktera se obvykle sklada
Z péti az Sesti zavitl; dalsi ¢asti je
tvarovana rukojet z nejriznéjsiho
materialu; dnes existuje mnoho kon-
struk¢énich druhd vyvrtek - klasicka,
dvoufazova nebo someliérsky nuz;
jednou z nejpouzivanéjsich je tzv.
kridlova (pakova) vyvrtka, jejiz sou-
¢asti jsou paky, s jejichz pomoci je
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zvysovano mnozstvi sily vynaklada-
né na korkovou zatku

b) prvni pisemna zminka o vyvrtce se
objevuje v roce 1676 v dile On Cider
pojednavajicim o zkvaseném jablec-
ném mostu; prvni patent na vyvrtku
byl udélen na Britskych ostrovech
v roce 1795 oxfordskému reverendo-
vi Samuelu Henshallovi; v roce 1802
Edward Thomason predved! vynalez,
s nimz se v rdznych podobach setka-
vame dodnes; vyvrtku tvoril ocelovy
ram, ktery se nasadil na hrdlo lahve
tak, ze vyvrtkova Sroubovice se za-
vrtavala presné do stredu zatky, jez
se v urcité chvili zac¢ala automaticky
vysunovat z hrdla

m 5.
m6.d,8
m 7.VK, 2014



* zakufovac vinic m., SSJC
W 1. materiadl, tvar valce

B 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce

W 3. ohrivac

H4.

a) mala plechova kaminka valcovitého
tvaru o vysce cca 70 cm, ve spodni
¢asti s topenistém a s kominkem; nad
kominkem je kuzelovita striska; za-
kurovace, nékdy takeé ohrivace, byly
specifickym zarizenim pro ochranu
kvetoucich vinic a sadU proti pozd-
nim jarnim mrazikam; za specifickych
klimatickych podminek, pri bezmrac-
né obloze a pri bezvétri, pdsobi na
kvetouci stromy nepfiznivé radiacni
vyzarovani tepla; radiaci proto mélo
zabranit primé ohrivani prostredi
i zakurovani: v kaminkach se spalovaly
uhelné nebo raselinove brikety

b) husty dym na ochranu sadu
a vinic byl vytvaren i pomoci ote-
virenych ohnist, na nichz se zapalo-
vala mokra slama, seno, listi nebo
jiné organické odpady; v soucas-
nosti jsou to i desitky horicich para-
finovych svici: pfima ochrana sadu
a vinic zateplovanim a zakurovanim
se zahy ukazala jako malo ucinna az
neucinna; vétsi efekt mélo mlzeni
zavlahovou vodou; vSechny tyto
metody ale byly investi¢né i pro-
vozne nakladné; reseni téchto pro-
blémU prineslo Slechténi plodin na
vyssi odolnost a hlavné vylouceni
produkcnich vysadeb v mrazovych
polohach

5.

W 6. v, p. strisky, p. kominku, p. to-
penisté

H 7. VK, 2014

* zamek dievény m., SSJC
W 1. tvar
W 2. zvlastnosti materialu, vyzdoba

B 3. sCenatoveé zamky, kluCovnica,
Steckenheber (némecky), Steckahe-
wa (jihomoravsky dialekt némciny)

H 4.

a) slouzi k zabezpeceni vinného skle-
pa; zamky se pomoci zeleznych Srou-
bl upevnovaly zevniti na svislé ¢asti
zarubné; samotny zamek mél podobu
kvadru, jimz prochazi zavora z tvrde-
ho dreva; ta ma nékolik zavesu, do
nichz vlastni vahou priléhaji mensi za-
padky: zavora je jimi drzena vysunuta

tak, ze dvere nemohou byt otevreny;
jako kli¢ slouzi dreveéna tycka; pro
otevieni musel vinar vsunout ruku do
otvoru vedle dveri, zastréit zespodu
kli¢, jeho oto¢enim nadzvednout za-
padky a odsunout zavoru

b) drevéné zamky byly dokumento-
vany na starych sklepech z 18. a 19.
stoleti, v muzejnich shirkach se obje-
vuji napr. zamky z Hodoninska; jedna-
lo se o dila zhotovovana venkovskymi
truhlari

H5.

H6.v,S

W 7.JS, 2021
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ZAKUROVAC
VINIC

sbirka RMM, 7855

ZAMEK
DREVENY

sbirka RMM, 25



ZARIZENI
STACECI

shirka RMM, Vi 6611

ZATKA
DO SUDU

sbirka RMM, Vi 4571

* zafizeni stacecis., SSJC
W 1. tvar

W 2. vyrobce

u3.

H 4.

a) samospadove staceci zarizeni ur-
¢eneé k precerpavani vina mezi nado-

bami; k snadnéjsimu nasati tekutiny
je vybaveno mechanismem, zaloze-
ném na stlacovani balonku; podobna
zarizeni jsou vyuzivana predevsim
mensimi vinarskymi provozy

u5.
W 6. d. celkova

W 7.JS, 2021

* zatka do sudu 7., SSJC
B 1. materidl, tvar
W 2. zvlastnosti materialu

W 3. Holzstopsel (némecky), Bal(l) (ji-
homoravsky dialekt némciny)

m4.

a) vyrobena je vétSinou z dubo-
vého dreva, které nejlépe odolava
stalé vlhkosti; zatky existuji v rozlic-
nych tvarech a velikostech; obvykle
byly zhotoveny primo ke konkrétni-
mu sudu podle rozméru zatkového
otvoru; zatkovy otvor musi byt dobre
uzavreny, aby se vino neokyslicovalo;
zatka je proto vysoustruzena do
mirné konického tvaru; aby dobre
drzela i pro esteticky vzhled miva
malou ,hlavicku”; zatka do sudu je
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ryze praktické vybaveni sklepa; po
dlouha staleti bylo nejvhodnéjsim
materialem pro uzavreni sudu drevo,
které v drevéném otvoru dobre
tésnilo a na rozdil od korku se malo
opotrebovavalo; v dobach rozvijeji-
ciho se prumyslu se vyrabély i zatky
sklenéné a keramické; dnes drevo
nahrazuji kvalitni plasty

b) drevené zatky byly funkcnimi
predméty, velice levnymi a bézné
vyrabénymi i podomacku, nemeé-
ly zadné jiné funkce nez praktické;
v soucasnosti slouzi staré drevené
zatky jako ozdobné artefakty

u5.
W 6. d, p. zatky

m 7. VK, 2014



* zatka korkova 7., SSJC

W 1. material, tvar valce

W 2. zvlastnosti materialu, korek
u3.

m4.

a) je vyrobena z prirodniho korku, tj.
kdry korkového dubu; kromé univer-
zélnosti a nespoctu moznosti pou-
ziti i dekorativnim vlastnostem patfi
k nejvetsim prednostem korku jeho
bezvadna izolace, pruznost, nepro-
pustnost a odolnost; kazda bunka
korku obsahuje plyn podobny vzdu-
chu; stény bunék jsou tvoreny celu-
l6zou, suberinem a voskem:; suberin
spolu s voskem zpusobuje, Ze korek
nepropousti tekutiny ani plyny; kor-
kové zatky jsou nejpouzivanéjsim
uzavérem lahvi s vinem nejen u nas,
ale prakticky v celé Evrope; existuji
v mnoha tvarech a velikostech; nej-
kvalitnéjsi  zatky jsou vyrezavany

z kdry se stejpomérnou strukturou
a s jemnymi pory: levnéjsi typy by-
vaji z drceného korku a maji na Cel-
nich ploskach nalepenou vrstvicku
Z piného korku; nejlevnéjsi zatky jsou
celé z drceného korku; zatky se zho-
tovuji valcovité nebo konicke, rtzné
dlouhé, podle zpuUsobu pouZiti; pro
levna stolni vina se pouzivaji kratké
zatky; pro kvalitni vina, ktera maji dlou-
ho zrat na lahvi, se vyuzivaji dlouhé
akvalitni uzaveéry; vlastnosti bunécnych
membran propujcuji korku stlacitel-
nost a pruznost neboli schopnost zno-
vu nabyt pUvodniho tvaru; to umoz-
nuje dokonalé prilnuti korkové zatky ke
sténam lahve a tim jeji utésnéni

b) korkové zatky se zacaly pouzivat
k utésnéni lahvi s vinem v 16. stoleti

H5.
W 6. v, p. zatky

H 7. VK, 2014

* zatka na sifeni sudu z, SSJC
B 1. materidl, tvar

W 2. zvlastnosti materialu

3

H4.

a) vyrobena je ze dieva a pouzivana
v nékolika modifikacich; umoznuje po-
hodlnou manipulaci s platkovou sirou
pouhym zavésenim do prazdného
sudu; nejjednodussi je obycejna zat-
ka na uzavirani sudd a na ni povése-
ny drat ohnuty do hacku, na néjz se
VeS| sirové platky; dokonalejsi varian-
ta je vyrobena ze dreva, s dlouhym
konusem, aby ji bylo mozné pouzivat
v sudech rdznych velikosti (s rdzné

velkymi zatkovymi otvory); je v ni pev-
né uchyceny silny drat (spise tycka),
na jehoz konci je kovova nadobka na
odkapavajici siru; na boku dratu jsou
vytvoreny dva az tfi hroty, na néz se
napichuji sirnaté platky

b) drive byl pouzivan pouze drat;
zatka se vyuzivala v dobach, kdy
z nedokonale vyrobenych platkd
hofici sira odkapavala; moderni dru-
hy maji nanesenou tenouckou vrst-
vu siry, ktera pri horeni na platku
zUstava

HS5.
6. d., p. zatky

H 7. VK, 2014
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ZATKA
KORKOVA

archiv RMM

ZATKA
NA SIRENI
SUDU

shirka RMM, Vi 6140



ZATKOVACKA

Stojanova zatkovacka; sbirka RMM,
Vi 6533

* zatkovacka 7., SSJC

B 1. material, tvar (rucni, polo- ¢i
plné automatizovana)

W 2. zvlastnosti materialu, konstruk-
ce, zdobeni

H3.

m4

a) zarizeni pro mechanické zarazeni
korkovych zatek do hrdel lahvi; starsi
typy byly ze dreva s nékterymi ko-
vovymi ¢astmi, moderni zatkovacky
jsou celokovove; Celisti, které stiska-
vaji zatku, jsou kvuli lepsi kluznosti
vyrobeny z leSténé mosazi; tyto
typy se ovladaji ru¢ni pakou; zatko-
vacky Ize rozdélit na ru¢ni pouzivané
u malovinard, a na polo- ¢i piné auto-
matizované pristroje ve velkovyro-
bé; mala rucni zatkovacka s noznim
pedalem sestava z drevéného valce
0 prumeéru cca 5 cm, jenZ ma v po-
délné ose vyvrtany mirné konicky ot-
vor; otvor s kovovou viozkou je uZzsi
nez hrdlo lahve a diky tomu se zatka
stiskne a snadno dostane dovnitr;
do hrdla lahve se protlaci drevénym
pistem, ktery je usmeérnovan a pri-
drzovan kovovym  obloukovitym
tfmenem; vrcholem tfmenu procha-
zi pist, pripevneny pomoci objimky
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na dreveny valec; pist ma na hornim
konci nasazenou Sirokou hlavu, ta
usnadnuje zatlaceni zatky do lahve;
naspodu drevéného valce je mélké
polokulovité vybrani, jez zajistuje
soustrednost hrdla s osou zatkovac-
ky: zatka se do lahve zarazi bud ude-
rem dlané, nebo gumoveé palicky na
hlavu pistu, ¢i ocelovym trnem, ktery
ji vytlacuje ze sevrenych Ccelisti; cel-
kova délka zatkovacky je cca 28 cm;
velké rucni typy jsou konstruovany
jako stojanoveé, pripadné i se sedat-
kem pro obsluhujiciho pracovnika

b) drive byly zatky konicke, jez se
do lahvi zasunovaly ruc¢né, avsak
netésnily dokonale; vyroba technic-
ky naro¢néjsich zatkovacek ovla-
danych ruéni nebo nozni pakou,
u nichz se dala vyvinout vétsi sila pri
stiskavani zatky, umoznila pouzivani
valcovitych typu, které hrdlo lahve
|épe utésni; zatkovacky jsou ryze
ucelovym nastrojem; kromé ozdob-
né funkce jako historické predmeéty
se v lidové kulture neuzivaji a nejsou
S nimi spojovany ani zadné obrady

m5.
m6.v,S

m 7.VK, 2014
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